CHFE 01BN

LISZT FERENC TER
1061 Budapest, Liszt Ferenc tér 9.

GOZSDU UDVAR
1075 Budapest, Kiraly utca 13.
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QUERIDOS CLIENTES

Seleccionamos nuestros ingre&ientes cuidadosamente, y nuestros
p|atos se preparan de acuerdo con los pedidos, en nuestras
cocinas. Por eso, los tiempos de preparacion pue&en variar

Jependiendo de la afluencia.

Hacemos todos nos esfuerzos posib|es para servir Ustedes

dentro de un tiempo razonable.

El precio de medias porciones es el 70% del precio de una

porcién normal.

El servicio (propina habitual en Hungrfa) no estd incluido en

el precio.

Recomendamos 12 a 15% de propina (uso en Hungrfa).

Nuestros precios estan en Forints hdngaros, con VA,

Pide al camarero si tiene preguntas sobre ingre&ientes a|ergénicos.
Los p|atos marcados con V son vegetarianos.

Los p|atos marcados con \son picantes.

! E' consumo cJe mariscos, l’]UG\/OS y carne cru&a O semicocicJa

aumenta el riesgo de prob|emas gastricos.

HORARIO DE APERTURA
Todos los dias de 9h a O1h

MANAGERS
Péter Varosi, Eszter Zink, Csaba Czig|er

CHEFES
Andras Kodak, Krisztian Hajés, Maté Dudar

NUESTROS COCTELES SON PREPARADOS POR
Sandor Garzé, Szabina Olah Soltész

NUESTROS VINOS SON SELECCIONADOS POR
L ivia Kiss
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¥ DESAYUNOS ¥
o1 AMERICANO 4230

2 dl de zumo recién exprimido, tortilla o huevo (frito, duro, pasado por
agua... a elegir) y bebida caliente a elegir

02 INGLES 4250

huevos fritos con jamén cocido, salchichas, alubias con salsa de tomate y pan

03 FRANCES V 3350

2 unidades de reposteria grandes del dia, mermelada, mantequilla,
tostadas y bebida caliente a elegir

04 FITNESS V 3350
Granola casera con yogur fresco y frutas de temporada. * *
05 GUACOMOLE 4530
guacamole cremoso sobre pan de masa madre tostado, salmon
ahumado, alcaparras, eneldo fresco, lima 12 DESAYUNO CON
06 BRASILENO 3750 ¢ CHAMPAN
Medio pomelo relleno de macedonia, medio pomelo y 2 dl de zumo Cualquier desayuno se puede
recién exprimido acompariar con Kir Royal,
, Mimosa, Testarossa
o7 VIENES 3750 2050
1 par de salchichas vienesas crujientes, mostaza de Dijon o crema de
rdbano picante, ensalada de patatas, pan integral y bebida caliente a elegir con ProSecco o ProSecco rosé
1dl
08 HUNGARO 3890 1550

Jamdn ahumado mangalica, salchichas mangalica, salami,
queso, huevos duros, pimientos, tomate, mantequilla y crema de
rdbano picante

09 MIAMI 4210

bagel recién horneado con salmén ahumado, crema de queso,
alcaparras, cebolla roja y ensalada mixta

10 BELGA 4210
Gofre belga con nutella, pldtano, nata montada y nueces
11 DULCE 3650
Tortitas americanas con mascarpone de fresa
&Hl||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||5
_L\\\\\\ / ////u_
= vvict, Fredca =
E 1 English muffin (natural) 980 4 Cesta de pastel fresco (3 unidades grandes) 3050§
E 2 Cruasan recién horneado 5 Panini recién horneado (natural, 1 unidad) 980 E
= relleno 1150 6 Bagel recién horneado 870 E
= de chocolate o mermelada . N =
z . 7 Mantequilla pequefia 8 Mermelada =
= 3 Cruasén recién horneado, 9 Monteca de cacahuete 10 Crema de queso +550 =
Ty, sinrelleno 1050 N
:l'|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||F

‘PLATOS CON HUEVO

0 CL4
01 TORTILLA MEDITERRANEA 3270 Q\\\W 881

Co '

con calabacin, pimiento, tomates secos y cebolla ':::‘

02 TORTILLA DEL PAIS 3450 3 HUEVOS

3 huevos, chorizo, cebolla y patatas sfrito, duro, pasado por
, agua... a elegir

03 TORTILLA EXTRA DEL PAIS 3750 2170

4 huevos, chorizo, cebolla y patatas

HAM & EGGS
04 TORTILLA FITNESS 3030 2590
sélo claras de huevo con jamén cocido o champifiones

3 HUEVOS, COMO

05 HUEVO ESCALFADO AL ESTILO VIAN.............. 3790 QUIERE
patatas rdsti, espinacas al vapor y salsa holandesa con dos extras para acompanar
tiempo de coccién 20-25 min. 7890
06 LECSO (RATATOUILLE HUNGARA,)........... 2950 || EXTRAS PARA ACOMPANAR
con 3 huevos y pan blanco LOS HUEVOS
Y LAS TORTILLAS

07 TORTILLA CON MARISCO 3270 Jamon, quezo, champiiiones, pollo,
salmén ahumado, gambas y almejas tomate, salmon,

i verdudas asadas, bacon
08 SALMON BENEDICTE 5190 650

Salmén ahumado, espinacas al vapor, huevos escalfados, magdalena
inglesa, salsa holandesa Tiempo de preparacién 20-25 min.
09 LECSO (ratatouille hiingara) CON HUEVO (3 huevos)Y

> PRN BLANCOYFOIEGRAS . .........0ouun 6050
® 0 0 6 0 06 06 06 06 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
L] S °
. v 10 Par ﬁwm 2450
° L]
° con ajo o mermelada de frutas oZambe de arce ® Alimporte total de la factura se le ariade
® © &6 0 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o o e o o o o o

‘5 un cargo por servicio del 15%. 3
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~ E APERITIVOS FRIOS Y
CALIENTES, COMPOSICIONES

O1 P T A NV 2150

pita sazonada con ajo y aceite de chile

O2NACHOS V. 3080

con 2 salsas a su eleccién: salsa mexicana /
salsa cheddar jalapefio / crema de aguacate

03 TOSTADAS ALQUESOY AJOV................ 2690
O4BRUSCETTADE TOMATE YV ..................... 3350
05 BRUSCHETTAMIXTA ... 3350

jamon de Parma, tomate y aceitunas

06 CARPACCIO DE JAMON DE PARMA ......... 4680

en una base de lechuga con balsdmico y virutas de parmesano

07 ENSALADA CAPRESE YV ... 5130

burrata di bufala, tomate y pesto

08 PATE DE FOIE GRAS MARINADOAL TOKAJ. . ... 9630

con chutney de frutas y brioche

09 CAPRESE CON JAMONDEPARMA .............. 5950

burrata di bufala, tomate, pesto y jdmon de Parma

10 CREMA DE BERENJENAS YV ..................... 3650

con hierbas provenzales, servido con tostadas y pita

11 PLATO VEGETARIANO DELATOSCANAYV .... 5150

berenjena, crema de alcachofas, tomates secos, calabacin y berenjenas
a la plancha, aceitunas y queso parmesano, servido con tostadas y pita

12 APERITIVOESPANOL. ... 5610

jamén serrano, embutidos esparioles variados, aceitunas y mantequilla

13 CARPACCIO DE SOLOMILLO DE TERNERA ..... 5950
ensalada de ricula con virutas de parmesano + TRUFAS...7450

14 TARTAR DE TERNERA ALAHUNGARA ........ 5130/6 850
con tostadas, 100/150g

15 TARTAR DE TERNERA A LA FRANCESA..... 6690

con alcaparras, patatas fritas y ensalada

16 SALMON AHUMADO ESPECIADO ........... 5150

con crema de rdbano picante

17 APERITIVO HUNGARO VARIADO ............ 5470

jamén ahumado de mangalica, salchichas de mangalica, salami, queso,
huevos duros, pimientos, tomate, mantequilla y crema de rdbano picante,
queso blanco para untar

18 ALITASDEPOLLO..........oeintn 4510/5950/7160
en gajos 6/10/14 unidades, con salsa chili, queso azul y apio

19SETASDELBOSQUE YV ... 3810

seta calabaza o cep, girgola, robellon y champiriones), gratinadas,
con calabacin asado, judias verdes al horno tiempo de coccién 20-25 min

20 AROS DE CALAMARFRITOS ................. 3190

con mayonesa de ajo

JUICHE
JEL DIA

ACOMPANADO CON LA MITAD
DE RACION DE ENSALADA MIXTA
[PEDIR A LOS CAMAREROS/

3450

. SOPAS

1 Sopa hiingara
de setas V
2650

2 Gulash hiingaro
en caldera
72990

3 Sopa de pavo con
estragon y cubos
de queso
2690

4 Sopa de frutas frio V
2490

5 Sopa francés de crema
de ajo V
2190

6 Sopa picante de pollo

y cacahuetes \

2490

7 Caldo rico de carne y

verduras, con ternera
2850

) XX XYXXYYYYYYYYYYYYRYYYD |

8 SOPA CREMA
DELDIA V
2490

(pedir a los camareros)

) XX XXX Y Y X
) XX XXX Y Y X

12510

21 PLATO FRIO AL ESTILO HUNGARO PARA 2 PERSONAS
tartar de ternera, foie gras, jamon ahumado de mangalica, queso, huevos duros, salchichas de mangalica,
tomate, cebolla y mantequilla, queso blanco para untar

QUESOS

1 APERITIVO FRANCES
DE QUESO

con tostadas y mermelada de cebolla (120g)

3290

2 SELECCION DE QUESOS
HUNGAROS Y FRANCESES
con lostadas (2 personas)
5850

v
2y

aumenta el riesgo de problemas gdstricos.

El consumo de mariscos, huevos y carne cruda o semicocida

Al importe total de la factura se le afiade un cargo por servicio del 15%.
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0 ENSALADAS

Nuestras ensaladas tienen el tamafio de un plato principal, con tostadas de acompariamiento.
A peticién servimos pan o tostadas sin gluten. Pan sin gluten: 420 Ft / rebanada

O1ENSALADA CESARESTILOVIAN .............. 4950

lechuga romana fresca, tomate, salsa César, pollo a la plancha y
tostada al pesto

02ENSALADA GRIEGA YV ..., 4290

lechuga, tomates, pimientos, pepinos, cebolla roja,
crema de queso feta, crema de aceitunas negras

03 ENSALADA CESAR CON BROCHETA DE GAMBAS . .5 950

ENSALADAS  04ENSALADA AROMATICA DE PATO............ 5270
PREFERIDAS ensalada mixta, tiras de pechuga de pato recién horneado,

manzana frita y nueces

05 QUESO DE CABRA CRUJIENTE ALAPLANCHA. . 5390

1 CARPACCIO DE PATO en una cama de riicula, tomates secos y tostadas
AHUMADO CON FOIE A
LA PLANCHA O6NIZA ... 4790
en una base de lechuga, virutas ensalada mixta fresca, tomates, patatas, aceitunas,
de parmesano y huevo de huevo duro, atun, judias verdes con vinagreta
codorniz con aceite de oliva al
trufa O7SUIZO Y .. 4490
6650 Ensalada fresca, tostada con queso de cabra derretido,

aceitunas, nuecesy tomates secados

2 ENSALADA DE O08NORUEGA ......................................... 5490
ESPARRAGOS ensalada mixta fresca, tomates secos, salmén ahumado, limén y huevo duro
con burrata, tomates cherry al
horno y piriones tostados OYHAWAIL. ... 4690
escalfados y pifiones ensalada mixta fresca, pepinos, pimientos, manzana, pifia,
5890 tiras de pollo a la plancha, queso rallado y salsa césar
IOMONTMARTRE .....................o 4790

) ensalada mixta fresca, tomates, nueces, huevo duro,
3 FILETE DE ATUN ROJO queso, tiras de pollo a la plancha con vinagreta
CON MIEL Y JENGIBRE

en una cama de ensalada NDIJON ... 7650
con vinagreta Tiras de solomillo de ternera marinado en mostaza de Dijon en una
6390 base de ensalada mixta y queso parmesano
12FOIE ALAPLANCHA ... 8350

en una cama de ensalada, con manzanas fritas, tostadas, nueces tostadas

T PASTAS Y SALSAY

A peticion, servimos pastas sin glutin

01 Lasafia al horno con queso o Seleccione una de las siguientes

5290 pastas y salsas

R .. Penne / Espaguetis / Pasta verde
02 Pates Paccheri a la sauce tomate, / Espaguetis / v

burrata et pignons de pin grillés V 01 Renaissance 5190
6190 tiras de pechuga de pollo,

champifiones, zanahoria, calabacin cocido
en aceite de oliva y soja,
y vino blanco

PASTAS PICANTES
03 Pasta verde de avellana con tiras de
pechuga de pollo picante
y leche de coco 02 Arrabbiata 4290
5490 aceitunas, alcaparras,

- , , salsa de tomate picante
04 Tortellini de requesén y espinacas

con salsa de tomate picante y ajo V 03 Estilo Vian 5290
6290 \ tiras de pechuga de pollo asado,

) ) aceitunas, salsa de tomate picante
05 Tiras picantes de lomo de ternera

con penne con verduras y salsa de soja | 04 Salsa de tomate y parmesano V
7390 \ 4090

06 Ajo, tomate y chile sazonados 05 Salsa cremosay ligera de
espaguetis con gambas gigantes champifiones V
6850 \ con tomate seco, ajo y albahaca
4850

06 Salsa de queso ahumado
y queso azul V 4290

07 Tiras de salmén ahumado con
una salsa cremosa y ligera
5970

08 Salsa bolofiesa
con carne de ternera 5350

Alimporte total de la factura se le afiade un cargo por servicio del 15%.
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¢~ PLATOS FUERTES ¢ = »

Cs PLATOS DE POLLO

o1°TIRAS DE PECHUGA DE POLLO
AL ESTILO VIAN 5390

ra la plancha con ratatouille, limdn confitado,
aceitunas y patatas rosti

02 *ESTOFADO DE POLLO
AL PAPRIKA 5770
Q bolitas de masa hervidas

03 -FILETE DE MUSLO DE POLLO
CON LIMON Y CHILI 5390

con puré de patatas al parmesano \

04°-PECHUGA DE POLLO
CON MOZZARELLA 6050

gratin de pomme de terre, sauce au vin blanc

05 *PECHUGA DE POLLO RELLENA 5730

de berenjenas y parmesano con salsa de tomate
especiado y patatas fritas en gajos

06 *GUISADO DE PECHUGA
DE POLLO CON ESTRAGON
Y MOSTAZA DE DIJON 4970

con arroz o verduras a la plancha

07 * PECHUGA DE POLLO CON ROMERO 6190

pasta paccheri con salsa de tomate, burrata

H PESCADOS

o1 FILETE DE ATUN ROJO CON MIEL
Y JENGIBRE, CON VERDURAS AL
PESTO A LA PLANCHA
7650

02 FILETE DE SALMON NORUEGO
AL JENGIBRE

con reduccion de cebolleta, soja y lima; cocido al vapor
en papel de aluminio acompariado
de espdrragos y arroz jazmin
7650

03 SALMON NORUEGO AL LIMON
A LA PLANCHA

con mantequilla al limén y verduras a la plancha
7 650

04 MEJILLONES AL ESTILO VIAN

cebolla y vino blanco, con patatas fritas
7 650

05 PLATO DE MARISCO
PARA 2 PERSONAS
23890
gambas, mejillones, filete de attin, filete de salmén,
verduras a la plancha, ensalada mixta con vinagreta y
patatas fritas

»— K ESPECIALIDADES DE PATO Y DE =
HIGADO DE 0CA

12 PECHUGA DE PATO || o1MUSLO DE PATO CONFITADO.................. 7760
A LA pLANCHA AL con rioquis a la mostaza de Dijon, y con col al vapor con vino blanco
ESTILO HUNGARO 02°PECHUGA DE PATO A LAPLANCHA......... 7260

con lecso (ratatouille hingara)

con salsa de naranja y miel, y croquetas

y patatas rosti
/390 03 *FILETE DE PECHUGA DE PATO\ .......... 7290
frito en costra de pimienta con patatas fritas en gajos
13 FILETE DE
PECHUGA DE PATO 04 MIGNON DE FOIE A LAPLANCHA........... 14990
A LA PLANCHA AL con manzana caramelizada y pannacotta de apio
\ .
ESTILO VIAN 05 FOIE AL ESTILO HUNGARO .................... 14090

con foie a la plancha,
ratatouille, aceitunas y patatas
rosti

9170

con lecsé (ratatouille hingara) picante, patatas fritas en gajos

s M ESPECIALIDADES DE TERNERA, s
CERDO Y CORDERO

o1 *‘ESCALOPE VIENES 5990
solomillo de cerdo, con patatas fritas
0 patatas con mayonesa

02 SOLOMILLO DE TERNERA

AL ESTILO MEJICANO

(18/30 DKG) 11990 /16790

con salsa de pimienta, chili y miel, maiz a la plancha,
patatas fritas en gajos

03 SOLOMILLO DE TERNERA
CON SALSA DE CONAC

y pimienta, croquetas
(18/30 DKG) 12090 /16950

04 SOLOMILLO DE TERNERA

CON FOIE A LA PLANCHA
(18/30 DKG) 14450 /18900
con lecsd y patatas fritas en gajos

05 FILETE CON QUESO SAINT
NECTAIRE FUNDIDO

(18/30 DKG) 11790 /16990

por encima, servido con patatas asadas
picantes con miel

06 *PLATO AMIGO PARA 2
PERSONAS 14950/ 27790

un plato variado de nuestros favoritos: pollo, higado,
cerdo

07 COSTILLAR DE CORDERO 10700

al ajo y romero con verduras a la plancha,
salsa de pimienta

-ESTOFADO DE
TERNERA AL VINO
TINTO, BOLITAS DE
MASA HERVIDAS

Alimporte total de la factura se le afiade un cargo por servicio del 15%. &
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H HAMBURGUESA CASERA

Los precios incluyen una porcion de patatas fritas o patatas en gajos grandes.

OTHAMBURGUESA NUEVA YORK ... 5350
hamburguesa casera, tocino, tomate, lechuga romana,queso cheddar, cebolla, pan para hamburguesa,
salsa de hamburguesa casera

02 HAMBURGUESA VIAN DELUX ... . 7090
hamburguesa casera doble, tocino, tomate, lechuga romana, doble queso cheddar, cebolla,
pan para hamburguesa, salsa de hamburguesa casera

03 HAMBURGUESA MEXICANA\ .................................................. 5890

hamburguesa casera con chili, jalapefios, salsa mexicana, tocino, tomate, lechuga romana,
queso cheddar, cebolla, pan para hamburguesa, salsa de hamburguesa casera

04 HAMBURGUESA DE QUESO AZUL FRANCES

H CON SABOR A VINO 5590 n
queso azul francés, chutney de celbolla al vino do Tokaj, con pasas,

hamburguesa casera, lechuga romana, y pan para hamburguesa

05 BOMBA DE HAMBURGUESA DE QUESO CHEDDAR CON JALAPENO...... 5690

cebollas, queso cheddar, salsa de hamburguesa casera

2 BOCADILLOS ¥  PLATOS DE NOCHE , SNACKS
SANDWICHES  ocspucs o 2330 )

A LA PLANCHA 01 PLATO VARIADO DE QUESO CON
TOSTADAS, PARA 2 PERSONAS 5850

OTARDECHE. ... 3600
Crema casera de carne en pan con queso a laplancha 02 ENSALADA CAPRESE CON JAMON
02MARGARETAV.................... se00 DEPARMA 5950
tomates, queso, salsa de pesto, pan 03 SALMON AHUMADO ESPECIADO CON
03 VlAN V ............................... 3600 CREMA DE RABANO pICANTE 5150
ZZZZZZ:T de champiriones en pan con queso 04 SOPA !—IUNG ARA DE

CHAMPINONES V 2650
04 CROQUE MONSIEUR............. 4390 - sOPA DE PAVO CON ESTRAGON

tostada francesa, jamén, queso, bechamel, pan

Y DADOS DE QUESO 2690

04 CROQUE MADAME ............... 4290 i

sandwich Croque Monsieur con un huevo frito encima 06 ENSALADA CESAR CON LECHUGA
ROMANA Y PECHUGA DE POLLO ALA

O6CLUB..........oo 4400  PLANCHA 4950

lechuga, tomate, jamon, salsa césar y pan lechuga romana fresca, tomate, salsa César,
pollo a la plancha y tostada al pesto

o7 CALIFORNIA........................ 4890

lechuga, tomate, pollo a la plancha, salsa césar y pan 07 ESTOFADO DE CARNE AL VINO

08 BAGATELLE . ........................ sz90  INTO CONDUMPLINGS 6170

tiras de pollo a la plancha, tomate, mozzarella y ciabatta 08S AN DWICH MILAN 3590

jamon de Parma, queso mozzarella, tomate, salsa de pesto

09 BOCADILLO DE FILETE DE

SOLOMILLO EN CIABATTA ........ sos0 ©9 ESTOFADO DE POLLO
cebolla frita y tomate AL PAPRIKA 5770

con dumplings (bolitas de masa hervidas)

10 SOPA DE GOULASH

HUNGARO EN
CALDERA 2990

K GUARNICIONES
01 ESPINACAS AL VAPOR CON AJO 1750 07 TOMATE CON ALBAHACA 1550
02 PATATAS FRITAS 1550 08 CAZUELA FRANCESA DE PATATAS 2050
03 PATATAS FRITAS EN GAJOS 09 VERDURAS A LA PLANCHA 1890
ESPECIADAS 1550 10 ARROZ JAZMIN 1390
04 CROQUETAS 1490 11 ENCURTIDOS EN VINAGRE 1250
05 ENSALADA FRESCA 1890 12 JUDIAS VERDES AL AJO CON ACEITE
06 PATATAS CON MAYONESA 1650 DE OLIVA, LIMON Y PARMESANO 1950

El consumo de mariscos, huevos y carne cruda o semicocida
aumenta el riesgo de problemas gdstricos.
S Al importe total de la factura se le ariade un cargo por servicio del 15%. &
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D POSTRES CASEROS

Mire nuestro refrigerador de postres para elegir mds fdcilmente

OO0 AFFOGATO ESPRESSO ... 2390

avec glace a la pistache ou a la vanille

OICAFE GOURMAND ..., 1950

café a elegir con el postre del dia

02 FONDANT DE CHOCOLATE CON SALSADE LECHE . 2850

pastel de chocolate recién hecho con centro de crema de chocolate calient
tiempo de coccién 20-25 minutos

03 CREMA CATALANA ... . 2650

crema tostada de vainilla con frutas

04 -MILHOJAS ... 2650

hojaldre caramelizada rellena con frescas fresas y crema inglesa

05 MOUSSE DE CHOCOLATE ..ovvooooooo 2650 23:30

con piel de naranja
10 PASTEL DE LIMON

06 -DOS CREPES DE CACAO RELLENOS......... 2650 2650
con manzanas a la canela y helado de vainilla 07 MOUSSE DE
MASCARPONE
07 MOUSSE DE MASCARPONE CON FRESA......2650 | con FRUTA FRESCA
. . 2650
08 -STRUDEL FRANCES DE REQUESON.......... 2650

11 PASTEL DE MASCAR-
PONE CON SALSA

09 -TARTA FRANCESA DE MANZANA ............. 2650 DEFRANSUESA

con helado de vainilla

con salsa caliente de cereza y canela tiempo de cocciéon 15 minutos

05 MOUSSE DE

: CHOCOLATE
10 /PASTEIT DELIMON.............o . 2650 CON PIEL DE NARANJA
Segun una antzgua receta francesa

2650
1-PASTEL DE MASCARPONE....................... 2650 09 TARTA FRANCESA
con salsa de frambuesa DE MANZANA CON

HELADO DE VAINILLA
12-MACEDONIA FRESCA ............cocoooiii. 2650 2650
de frutas de temporada
13-TRES PROFITEROLES ............................. 2750
14:SOMLOI GALUSKA ... 2650
pastel de nueces y pasas bariado en ron, y con chocolate fundido
y nata montada + HELADO DE CHOCOLATE 2950

15-CREMA DE CASTANAS CON CREMA BATIDA. 2650

16 PEQUENA DEGUSTACION DE POSTRES ...... 3290

3 postres diferentes en un plato, por favor pregunte a su camarero
por nuestra oferta diaria F H E L A D 0

17CARPACCIODEPINA ... 3090 O1RIVIERA 2650

con sorbete de limén y ralladura confitada (sin gluten ni lactosa) helado de fresa, sorbete de mango

y pifia, sorbete de limdn, menta,
pifia fresca y barquillo

18 POSTRES SIN AZUCAR NI GLUTEN 02 ZAZIE 2650

pide la oferta del dia helado de vainilla y melocotén,
macedonia y nata montada

2750

03 FRAISE 2650
fraises fraiches, glace vanille et
fraise, sauce aux fraises,

, chantilly
19 APERITIVO FRANCES DE QUESO............... 3290
120g, mermelada de cebolla 04 VIAN 2650
helado de caramelo, vainilla y
chocolate, nata montada,
licor de café, avellana, salsa de
caramelo, pastel y barquillo

05 CHANSON 2650

helado de nueces, chocolate y
tiramisu, licor de chocolate, nata
montada, pastel y nueces

06 BARCO DE PLATANO
2650

07 RASPUTIN 2650

sorbete de limén, menta
y vodka con limén

Al importe total de la factura se le ariade un cargo por servicio del 15%.
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CHEE 016N

M ESPECIALIDADES HUNGARAS

01 PLATO VARIADO HUNGARO 5470

chuleta de cerdo, jamén ahumado, chorizo seco mangalica, salami, queso, huevo duro, pimientos,
tomate, mantequilla, crema de rdbano picante, queso blanco para untar

02 TARTAR DE TERNERA
AL ESTILO HUNGARO CON TOSTADAS (100G/150G) 5130/6 850

03 PLATO FRIO HUNGARO PARA 2 PERSONAS 12510

tartar de ternera, foie gras, chuleta de aguja de cerdo, jamén ahumado, queso,
huevo duro, chorizo mangalica, tomate, cebolla, mantequilla, queso blanco para untar

04 PATE DE FOIE GRAS MARINADO AL ASZU TOKAY 9630

con chutney de frutas y brioche

05 SOPA DE GOULASH EN CALDERA 2990
06 SOPA DE CHAMPINONES V 2650
07 ESCALOPE VIENES 5990

solomillo de cerdo, con patatas fritas o patatas con mayonesa

08 ESTOFADO DE POLLO AL PAPRIKA 5770

con dumplings (bolitas de masa hervidas)

09 FILETE DE PECHUGA DE PATO 7390

a la plancha con lecsé (ratatouille hiingara) y patatas rosti

10 PECHUGA DE PATO A LA PLANCHA CON FOIE A LA PLANCHA 9170

ratatouille, aceitunas y patatas risti

11 FOIE A LA PLANCHA AL ESTILO HUNGARO 14090

con lecsd picante, patatas fritas en gajos

12 ESTOFADO DE TERNERA AL VINO TINTO, CON DUMPLINGS 6170
13 SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE A LAPLANCHA (18/30 DKG) 14450 /18900

con lecsd (ratatouille hiingara) y patatas fritas en gajos

14 COSTILLAR DE CORDERO 10700

con ajo y romero y con verduras a la plancha, salsa de pimienta

15 DOS CREPES DE CACAO RELLENOS 2650

con manzanas a la canela y helado de vainilla

16 SOMLOI GALUSKA 2650

pastel de nueces y pasas bariado en ron, y con chocolate fundido y nata montada

El menw ﬂu,ng,a,mr classico del ca,@é Vian
17900

03 Sapa&pawmea@wagén
y cubos de quess

05 Sopa&goufmﬂmca%ra

09 Filebe de p«e,cﬁug,a. de /ya,eo'
a la plancha con lecss (rafabouille ﬂu'_n_}a.m) 4 pafabas roebi
11 Esbofado de lernera ol vino binko

o

Médaillons de pore au ;ﬁec&& (vabobouille Rongroise)

15 Cwe,p«e de cacao rellencs
mmmm@aeamuea}ﬂewo«& vainilla

16 Somlsi }aeu,&&a,

+ mmm&To&a&m»w@wdnéy,m@e@&famaW
14350

Alimporte total de la factura se le afiade un cargo por servicio del 15%.
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i BEBIDAS REFRESCANTES
CASERAS 3d 5d I

ol LIMONADA CASERA VIANSOLA 1390 1820 3600
02 LIMONADA CON AROMA 1450 2050 3800
fresa, satico, cereza, manzana verde, manguo, melon,
ardndanos, melocoton, menta,

rosa-albahaca, mango-chili, manzana-canela,
jengibre—amarena, fresa-romero

03 TE HELADO CASERO 1390 1820 3890

fresa, melocoton o té verde

04 ZUMO DE NARANJA O POMELO NATURAL
2dl/1300 3d1/1950 5d1/3250 11/6500

05 ZUMO DE LIMON VERDE
2d1/2200  3dl/3300 5d1/5500 11/11000

06 REFRESCO DE FRAMBUESA O FLOR DE SAUCO
3d1/880  5d1/1360

COEE Ol6N

LIMONADA

CON ALCOHOL S>DI. 11.
02 LIMONADA "FUTYULOS"CON SANDIA 2890 5650
"Fiityiilés” pdlinka de sandia,

jarabe de sandia, soda y lima

T BATIDOS DE LECHE 3 DL/5DL
O1 BATIDOS DE LECHE CASEROS 1410 2340
de pldtano, de vainilla y almendra,

de chocolate y avellana, tropical

02 DE FRAMBUESA 1790 2730
O3 DE FRESA 1790 2730
O4 GREEN LIFE 1790 2730

apio, perejil, pepino, manzana

AGUA MINERAL

NATURAQUA O,33L 890 O,75L 1690
ROMERQUELLE O33L1020 O,75L 1890
PERRIER O,33L 1310

SODA TRADICIONAL OJL1s0 OSL 1450
BEBIDAS REFRESCANTES CON GAZ

en botella

COCA COLA,COCA COLA ZERO
CHERRY COKE, SPRITE ZERO
FANTA ORANGE O,25L 950
KINLEY O,25L 950

jengibre, tonico, tonico rosa
SANPELLEGRINO 2DL 990

naranja, naranja sanguina, cidra

FEVER TREE TONIC WATER 2DL 1490
DREHER 24 CERVEZA SIN ALC. (0,5%) 1250

ZUMOS 3 dI
100% CAPPY JUICES 1100

manzana, naranja, melocotén, piria

RAUCH EN FRASCO O,3L 1200

tomate, pomelo

ARANDANO O,3L 1250
ICE TEA FUZETEA O,25L 1050

melocotén-hibisco, limén-limoncillo

BEBIDAS DE DESAYUNO Y MERIENDA
01 LECHE con aziicar o miel 2.5dl 850
02 CACAO 870

03 LECHE CON CARAMELO 870
04 CHOCOLATE CALIENTE 1320

negro, blanco, avellana, fresa, coco,
pldtano, pan de jengibre o Bombardino (ponche de
huevo), sin gluten

05 CHOCOLATE SIN AZUCAR 1320

06 CHOCOLATE CALIENTE
HECHO EN CASA con nata montada 1230

sH BATIDOS DE HELADO 3 bL

01 ORANGE SOLLER 2970

zumo fresco de naranja, helado de vainilla y nata montada

02 BATIDO DE LIMON 2790
03 BATIDO DE CHOCOLATE Y COCO 2790
04 BATIDO DE FRESA Y NARANJA 2790
05 BATIDO DE VAINILLA 2790

06 BATIDO DE MANGO 2790
07 BATIDO DE FRESA CON HIELO 2990
08 BATIDO DE AMARETTO Y CEREZA 2790
09 BATIDO DE BAILEYS 2990

con alcohol

p DESTILADOS Y PAL[NKAS (aguardiente hingaro) 4 cl

DESTILADOS
01 ZWACK WILLIAM PERA 1780
02 FUTYULOS SANDIA 1990

EAUX DE VIE
03 KOSHER CIRUELA 2210

04 GREYCOW PANNONIA
ALBARICOQUE HUNGARO 3340

GUSTO PREMIUM DESTILADOS
05 ALBARICOQUE DE
KECSKEMET 2450

06 CIURELA DE BESZTERCE 2360
07 CEREZA NERA 2450

BRILL PALINKAS DE VERDURAS
08 APIO 2630
09 CALABAZA 2630

GYULAI

10 MEMBRILLO 3690

11 CEREZA NERA 3490

12 WILLIAM PERA 60%, 2| 2320
13 ALBARICOQUE 60%, 2cl 2320

ZIMEK DESTILADOS
14 CIRUELA envejecida en barricas 40% 3500
15 CEREZA NERA 40% 3500

16 LEPOTICA CIRUELA 2810
17 MEMBRILLO SUAVE 3280

Desbilodos. Clrpid

18 JENGIBRE 3490
19 IRSAI OLIVER UVA 3490

cafe_2025_02_ESP.indd 10
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c CAFE Y VARIANTES

normal / grande (=1.5xnormal)

01 EXPRESSO 950
02 DOBLE EXPRESSO 1700
03 EXPRESSO MACCHIATO 1020
04 DESCAFEINADO 950
05 CAFE LARGO 950
06 CAPUCHINO 1150 /1620
07 CAFE AMERICANO 950

08 LATTE CON LAS FAMOSAS
FRANJAS DE VIAN 1330 /1820

09 CAFE ORO 1410/ 1870

latte con miel

10 CAFE HELADO 1870/ 2150

helado de vainilla y nata batida

11 CAFE IRLANDES 2550

Whisky Jameson, aziicar moreno,
café largo y nata batida

12 CAFE WHITE 1750

espresso doble con 120 ml de leche caliente
13 AFFOGATO ESPRESSO 2390

café largo, crema de vainilla, leche y nata batida

13 CAFE VAINILLA 1490 /1910

café largo, crema de vainilla, leche y nata batida

14 CHOCOLACHINO 1510/1930

café largo, leche, chocolate y nata batida

15 CARAMELLACHINO 1510/1930

café largo, leche, caramelo y nata batida

16 CAFE COCO 1510/1930

café largo, crema de coco, leche y nata batida

17 CAFE FRIO DE CANNES 2190

helado de vainilla, espresso, leche, trozos de galleta,
nata montada

18 CAFE VIAN CON HIELO 1670/ 2150

café, caramelo, leche, hielo y nata batida

19 COFFEE AMARETTO 1510/1930

crema de almendra con vainilla, café y leche

20 CAFE CON HIELO DE CASTRO 1860

Americano agitado con hielo en coctelera,
servido con nata liquida

21 FRAPUCHINO 1510
22 CAFE VIENES 1270/1670
23 CORTADO 1010

capuchino pequerio

24 CAFE HELADO BAILEYS 2550 / 3523
Baileys, helado de vainilla, nata batida,

café y leche

&

e oo CAFES ALCOHOLICAS ¢ ¢ o

25 CAFE BAILEYS 2230
Baileys, café y leche

26 CAFE DE LICOR AMARETTO 2270

Licor de Amaretto, café y leche

27 CAFE DE ANDREW 2420

chocolate, ron, leche, café y nata batida

28 BAILEYS HOT CHOCHOLATE 2420

CHEE 016N

T GAMA ESPECIAL
DE TES Y INFUSIONES
DE JULIUS MEINL

TE DE HOJA NERA SERVIDO ENTETERA 1190

Organic English Breakfast
Earl Grey Blue Bossom

TE DE HOJA VERDE scRvIDO ENTETERA 1190

Té verde, hojas de jazmin
Chunnee Puro Orgdnico
Menta fresca

INFUSIONES SIN CAFEINA 1190

Sinfonia de frutas
Granada

Cereza
Gengibre-limon

TE (EN BOLSITA DE TE) 930

ST e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e n

vy GROGS Y PONCHES
PARA LAS NOCHES DE
INVIERNO

01 GROG DE CEREZA CON
CHOCOLATE 2710

cereza caliente con ron, salsa de chocolate, leche y licor

de cherry brandy

02 GROG DE PINA COLADA
CALIENTE 2710

Zumo de pifia, ron Havana, jarabe de coco y nata

03 PONCHE DE PLATANO 2710
pldtano, jarabe de pldtano, ron oscuro y leche

04 GROG CALIENTE DE FRUTAS
DEL BOSQUE 2850

ron, fresa, frambuesa, infusion de fruta y mielron,
fresa, frambuesa,infusion de fruta y miel

05 GROG SYLTER 2710

ron, limén, miel y té

06 GROG RED & WHITE 2710

ron blanco y oscuro, crema de Cassis, leche y nata
montada

07 PONCHE NARANJA 2710

Cointreau, infusion de naranja, zumo fresco de limon,
zumo de naranja y miel

08 GROG MANZANA'Y CANELA 2710

ron, zumo de manzana, infusién de frutas,
miel y canela

09 GROG TROPICAL 2710

ron, jarabe de mango, miel, zumo de pifia
e infusion tropical

10 PONCHE VIAN 2710

ron, té negro, nata y nata montada

11'TE ORIENTAL DE MENTA CON
RON OSCURO 2710

té verde de menta de Maroco, ron, hojas de menta fresca

12 VINO CALIENTE ESPECIADO 620/

TR e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

SO e e e e e e e o e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

3

R BEBIDAS ENERGETICAS

o1 RED BULL 1410

02 RED BULL SIN AZUCAR 1410
03 RED BULL - VODKA 2870

04 RED BULL - MOJITO 4130

05 RED BULL BOAT 29900
6 Red Bull & 1 [ vodka
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_,,, CHEE QBN -
VINOS BIANCOS *°f

SPRITZER (2DL) 1130

MOLNAR ES FIAI CHARDONNAY ‘24 Mdtra, vino de la casa 1640 2730 8100
HILLTOP CHARDONNAY ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP IRSAI OLIVER ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP OLASZRIZLING ‘24/25 Neszmély 1840 3070 9100
HARASZTHY IRSAI OLIVER ‘25 Etyek-Buda 1990 3320 9850
DUBICZ MUSCAT OTTONEL ‘24/25 Mdtra, dulce 2050 3420 10150
VYLYAN CHARDONNAY ‘24/25 Villiny 1950 3250 9650
ZWACK ISABELLA FURMINT *21 Tokaj 2640 4400 13100
NYAKAS ALIGVAROM ‘24/25 Etyek-Buda 1990 3320 9860
NYAKAS SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Etyek-Buda 2250 3750 11150
IKON ZOLDVELTELINI ‘24/25 Balaton 1890 3150 9350
PATRICIUS SARGAMUSKOTALY ‘24 Tokaj 2490 4150 12350
HILLTOP CSERSZEGI FUSZERES ‘24/25 Neszmély 1740 2900 8600
BARDOS MATRAI SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Mitra 1970 3280 9750
BELA ES BANDI PINOT GRIS ‘24/25 Balaton 1950 3250 9650
PANNONHALMI TRICOLLIS ‘25 Pannonhalma 2260 3770 11200
ZELNA HEGYBOR OLASZRIZLING BIO '24/25 Balaton 2250 3750 11150
ANGYAL ERINTES TOKAJI FURMINT '24/25 Tokaj 1950 3250 9650
PATZAY RIZLING '24/25 Badacsony 2050 3420 10150
KAMOCSAY PREMIUM IHLET CUVEE '24 Neszmély 2250 3750 11150
KONYARI LOLIENSE ‘24/25 Balaton @, 2040 3400 10100
PATZAY TEGLADOMB PINOT GRIGIO ‘25 Balaton 1740 2900 8600
VINOS TINTOS *°f
MOLNAR ES FIAI CABERNET FRANC ‘22 Mtra, vin de la casa 1650 2750 8150
VYLYAN CABERNET SAUVIGNON CLASSIC ‘24 Villiny 1740 2900 8600
HILLTOP MERLOT Neszmély 1700 2830 8390
VYLYAN PORTUGIESER ‘24/25 Villdny 2490 4150 12350
VESZTERGOMBI KEKFRANKOS '22 Szekszdrd 1700 2830 8390
IKON SYRAH ‘24 Balaton 1980 3300 9800
IKON MERLOT ‘22 Balaton 2090 3480 10340
THUMMERER TREFLI CUVEE ‘21 Eger, dulce 2090 3480 10340
TOTH FERENC PINOT NOIR ‘23 Eger 2860 4760 14180
GERE CABERNET SAUVIGNON ‘21/22 Villdny 2010 3350 9950
VYLYAN MONTENOUVO CUVEE ‘22 Villdny 2630 4380 13040
JUHASZ BIKAVER ‘23 Eger 1950 3250 9650
BODRI MALBEC ‘23/24 Szekszdrd 2870 4780 14240
FEKETE SHIRAZ VALOGATAS ‘20 Szekszdrd 1970 3280 9740
KAMOCSAY PREMIUM MERLOT ‘21 Neszmély 2110 3510 10430
IPACS INNIJO CABERNET FRANC/KEKFRANKOS ‘23 Villdny 2250 3750 11150
PANNONHALMI HEMINA VOROS ‘23/24 Pannonhalma @ 2310 3850 11450

VINOS ROSADOS **|

SPRITZER (2DL) 1130

MOLNAR ES FIAI ROSE ‘24/25 Mitra, vin da la casa 1500 2650 7850
PATZAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE ‘24/25 Badacsony@ 2160 3600 10700
SAUSKA ROSE 25 Villdny 1740 2900 8600
KAMOCSAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE ‘24/25 Neszmély $ @ 2240 3730 11090
JUHASZ ROSE ‘24/25 Eger 1640 2730 8090
DUZSI KEKFRANKOS ROSE CUVEE ‘24/25 Szekszdrd 2300 3830 11390
VINOS DE PRESTIGIO | 0751 soreLia)
KAMOCSAY PREMIUM SAUVIGNON BLANC ‘23/24 Neszmély 11500
KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY ‘23 Neszmély 12100
KAMOCSAY PREMIUM SARGAMUSKOTALY ‘20/21 Neszmély 12100
FIGULA SZAKA OLASZRIZLING ‘23 Balaton ,@ 13350
GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE ‘23/24 Villiny 16990
ZELNA BALATONFUREDI FARKO-KO OLASZRIZLING ‘23 Balatong 14190
GERE KOPAR '21/22 Villdny @ 29790
ST. ANDREA MERENGO 22 Eger 29790
GILVESY GEORGE 23 Baa’acsony@ 19320
ETYEKI KURIA PINOT NOIR ‘22 Etyek 18200
GERE ATTILA VILLANYI FRANC ORDOGAROK ‘23 Vzllany@ 29770
SAUSKA VILLANYI CUVEE 7 ‘23 Villdny 25100
SAUSKA KADARKA ‘24/25 Villiny 19900
GERE SOLUS 21 Villdny 35900

VYLYAN VILLANYI MANDULAS CABERNET FRANC '20/22 Villdny 24900
HEIMANN CSALADI BIRTOK SYRAH VALOGATAS '22 Szekszdrd 26900
SIMONFAY TOKAJI FURMINT '24 Toka],@ 10500
SEBESTYEN PINCESZET MOZAIK BIKAVER ‘20/21 Szekszdrd 25900

Q= seleccionado como uno de los mejores vinos de Hungria en 2025

VINOS DE TOKAJ *é scL 5bL

ANGYAL VONZAS DULCE SZAMORODNI ‘22 2410 12000
ANGYAL SZERETET SECO SZAMORODNI 22 2410 12000
ASZU 5 PUTTONYOS ‘OO0 Hilltop 4590 24900
ASZU 6 PUTTONYOS ‘18 Zwack Isabella 5290 29900
VINOS INTERNATIONALES Hll,s DL 2,50L 7,5DL
BOTTEGA PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE ‘24/25 Italia 2350 3900 11600
YEALAND’S SAUVIGNON BLANC ‘23 Nueva Zelanda 3100 5100 15200
TRAPICHE MALBEC OAK CASK RANGE ‘24 Argentine 2150 3580 10640
TERRECARSICHE CLASSICI PRIMITIVO ‘24 Italie 2320 3870 11510
MATUA SAUVIGNON BLANC ‘24 Nouvelle-Zélande 3650 6090 18170
CHATEAU D’ESCLANS "WHISPERING ANGEL' ROSE ‘23/24 Francia 4850 8090 24170
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CERVEZAS EN BOTELLAO,33L
DREHER GOLD 1280
DREHER 24 SIN ALC. (0,5%) 1250

limén o cereza-arandano

PERONI SIN ALC. O,33L 1630

SIN GLUTEN 2050

HB WHITE O,33L 1810

DREHER BAK BRUNE O,5L 1260
PILSNER URQUELL 1340
SOMERSBY CIDER MANZANA 1310
ASAHI 1630 PERONI 1630
DREHER CEREZA AGRIA 1330
BUDAPEST ARTISAN O,33L 1350

Lager, Cerezo negro, |pa

VODKA 4 cL

ABSOLUT BLUE 2040
ABSOLUT CITRON 2070
ABSOLUT PEPPAR 1840
ZUBROWKA 1790 FINLANDIA 1950
SMIRNOFF RED/BLACK 1950
BELVEDERE PURE 2730
CIROC/CIROC MANGO 3320
GREY GOOSE 3200
BELUGA NOBLE 3320
BELVEDERE CITRUS 3700

WHISKY 4 cL

JOHNNIE WALKER RED 1980
JOHNNIE WALKER BLACK 3440
JOHNNIE GOLD RESERVE 4020
JACK DANIEL'S 2360

JACK DANIEL'S G. JACK 3010

JACK DANIEL'S SINGLE 3930
BALLANTINES 1990

BALLANTINES 12 YEARS 2550
GLENFIDDICH 12 YEARS 3900

JIM BEAM 1980 CHIVAS REGAL 2560
JAMESON 2130

JAMESON BLACK BARREL 4590
BUSHMILLS 2130

BUSHMILLS BLACK 2410

GRANT’S 2130 GRANT’S12 YEARS 2630
TULLAMORE DEW 2120
GLENMORANGIE 3360
BALLANTINE’S 17 YEARS 5390
GLENLIVET 12 EVES SINGLE MALT 3440
NIKKA COFFEY GRAIN Japan 5390
MONKEY SHOULDERS SCOTCH 3500
THE DEACON 3150

BRANDY, COGNAC 4 cL
LANCHID BRANDY 2130
METAXA ***** 1910

REMY MARTIN V.S.0.P 5470
REMY MARTIN X.O 9220
MARTELL V.S. 2130
MARTELL V.S.0.P. 5470
HENNESSY V.S. 3460
HENNESSY FINE DE COGNAC 4210
HENNESSY XO 9220
ARARAT 5 YEARS 1910

TEQUILA 4cL

SIERRA SILVER 1870

SIERRA GOLD 1970

JOSE CUERVO SILVER/GOLD 1870

GIN 4cL

BEEFEATER PINK 2350

TANQUERAY TEN 3310

GORDON'S 2090 BEEFEATER 2090
MONKEY 47 4330 BOMBAY 2320
HENDRICK’S 3310 NIKKA COFFEY 3800
SIPSMITH LONDON DRY 3350

THE BOTANIST ISLAY DRY 3170
MALFY ARANCIA 2790

MALFY ROSA 2790

CHEE 016N

00 0 0 000000000 0000000000000 0000000000000

CERVEZA DE BARRIL
3dl/5dl/ pint 5,68dl
DREHER GOLD 1090 1480 1690
PILSNER URQUELL 150 1710 1790
HB BIANCA 1300 2050 2150
DREHER BAK (oscuro) 1040 1690 1820
PERONI 1270 2100 2300

CECEI artisan cereza agria 1270 2130 2250

00000 0000000000000 00000000000000,

s PARA PICAR

01 ACEITUNAS 1230
02 TOMATES SECOS 1330
03 CACAHUETES 1230
04 BRUSCHETTA CON TOMATE 3350
05 BRUSCHETTA MIXTA 3350

con tomate, jamén de Parma y aceitunas

06 ALITAS DE POLLO PICANTES
con patatas fritas en gajos,
con salsa chili, queso azul y apio
6/ 10/14pcs - 4510/5950/7160

07 TOSTADA CON AJO Y QUESO 2690

08 TARTAR DE TERNERA 5130/6850
100g/150g, con tostatdas

09 NACHOS 3080
con salsa mexicana o con salsa de jalapefio
y queso cheddar

00 00 000000000000 0000000000000 00000000 0

........‘.‘.‘......‘.‘.‘......‘..

BITTERLIQUEURS 4cL
ZWACK UNICUM 1470

ZWACK UNICUM CIRUELA 1550
ZWACK UNICUM BARRISTA 1560
ZWACK UNICUM RISERVA 2490
ZWACK UNICUM TRESOR XO 7350
AVERNA 1570

JAGERMEISTER 1700
BECHEROVKA 1570

x LIQUEURS 4 cL
BAILEYS 6 ¢/ 1990

COINTREAU 2730

CALVADOS BOULARD 2510
PERNOD 1910

RICARD 1980

DISARONNO AMARETTO 2700
DISARONNO VELVET LIQUEUR 2750
SOUTHERN COMFORT 2560
SAMBUCA 1910

ABSINTH 2110

GALLIANO 2700

KAHLUA 1870

MALIBU 1530

OUZO 12 1870

GRAND MARNIER 2490

TUBI 2800

X  RAMAZOTTI LIMONCELLO 1350

VERMOUTH 8cL
MARTINI 1620

Bianco, Dry, Rosso, Rosato
CAMPARI 1890

RUM 4cL

HAVANA CLUB ANEJO 3 YEARS 1980
HAVANA CLUB ESPECIAL 1980
HAVANA CLUB 7 YEARS 3040
BACARDI LIGHT-DRY 1970

BACARDI BLACK 2210

BACARDI 8 YEARS 3280

CAPTAIN MORGAN BLACK 1660
CAPTAIN MORGAN SPICED 1870
ZACAPA 23 YEARS 3930

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 4210
QUORHUM DOMINICAN 30 YEARS 5610
EL DORADO 21 YEARS 5750

BUMBU ORIGINAL 2950

BUMBU XO 4690

veo
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- COEE Ol6N .
L long drinke

01 VODKA - SODA - LIME s3sso P CHAMPANES Y
vodka, zumo de lima y soda SPRITZERS

02 MOJITO 3900

ron Havana, lima, jarabe de aziicar, otAPEROL SPRITZ 3250

hojas de menta y soda prosecco, Aperol, soda y naranja

03 MOJITO CON FRUTA 4390 02HUGO 3080

mango, fresa, frutas del bosque, melon, prosecco, jarabe de satico, zumo de lima y menta

pifia-pomelo, kiwi 0sHUGO RED 3190

04 LONG ISLAND ICED TEA 4390 prosecco, jarabe de satico, zumo de limay menta, fresa

ron Havana, vodka, gin, tequila, Triple Sec, 04KIR ROYAL 3410

cola y zumo de limén Champdn seco, Créme de Cassis

05 PASSION LONG ISLAND ICED TEA4530 o5 RUBY RED CHAMPAGNE 3850

ron Havana, vodka, gin, tequila, jarabe de zumo de ardndanos, champdn seco y lima

maracuyd y zumo de ardndanos 07 TROPICAL CHAMPAGNE 4030

06 CASTRO’S LEMONADE 3810 ron Havana, jarabe de mango, zumo de naranja

ron Havana, jarabe de maracuyd y lima y champdn seco

07 RICCOCONE 3690 08 ROSATO RIVIERA 2750

vodka, crema de coco, zumo de pifia, Martini Rosato, zumo de naranja, fresa,

nata y jarabe de mango Prosecco y naranja

08 BLOODY MARY 3360 09 CHAMBORD CHAMPAGNE 3430

vodka, zumo de tomate, Tabasco, Worchester, licor Chambord de frambuesa, puré de

sal, pimienta, zumo de limén y lima frambuesa y Prosecco

09 CAIPIRINHA CON FRESA 4070 10 SUMMER ORANGE 2590

Cachaca, aziicar moreno, fresa y lima Lillet Blanc, zumo de naranja, Prosecco y naranja

10 CUBA LIBRE 3850 1 MORNING GLORY 2690

ron Havana, cola y lima Lillet Blanc, Chambord, Prosecco, Angostura bitter,

11 CUBA LIBRE ESPECIAL 4390  rocio de naranja y cereza confitada

ron Havana Especial, cola y lima 12 TESTAROSSA 3430

12 TEQUILA SUNRISE 3850  prosecco y puré de fresa

tequila,granadinayzumodenaranja :oooooooooooooa;aoooooooooooooooooo..

13 GARIBALDI 3590 o .

Campari y zumo de naranja 3 K c LA S I c 0 s .

14 BLUE LAGOON 3630 o .

Curagao Blue, jarabe de azicar, ron Havana, . o1 MARGARITA 3650 .

zumo de limén y soda . tequila, Triple Sec, y zumo de limén .

15 CHAVEZ’S LEMONADE 3910 - 02 DAIQUIRI 3290 .

ron Havana, jarabe de cereza, lima y soda . ron Havana, lima y azicar .

1o SEX ONTHEBEACH 3960 1 03 MANHATTAN 3070 :

vodka, licor de melocotén, zumo de ardndanos ° o .
de pif : ourbon, Martini Rosso y Angostura .

y zumo de pifia .

17 SINGAPORE SLING 4030 04 MARTINI DRY 3070 :

gin, cherry brandy, zumo de limén, granadina y soda s vodka, Martini dry, y aceitunas negras .

Tequila, ron oscuro, zumo de piria y pomelo : Martini Rosso, Campari, Gin .

19 TEQUILA MATADOR 4180 o o S :

; ) o ~ . y piel de naranja

tequila, Triple Sec, zumo de limén y zumo de piria o .

20 WOO WOO 3710 .+ 06 OLD FASHIONED WHISKY 3850

vodka, licor de melocotén, zumo de ardndanos . Jack Daniels, aziicar moreno, angostura, :

21 BANANA COW 3030 - piel de naranja y cereza confitada :

ron oscuro, leche y jarabe de pldtano E o7 BOURBON SOUR 2850 .

22 SPICE & GINGER 3850 . Jim Beam, zumo de limén, .

ron especiado, jengibre y ron especiado, jengibre y lima e jarabe de aziicar y cereza confitada .

23 PINA COLADA 3850 ®o000000000000000s00000000000000000°

ron Havana, crema de coco, zumo de pifia y nata

24 BLUE HAWAII L BEBIDAS DE LUJO

vodka, Curacao Blue, Cointreau, 3950 01 MOJITO DE LUXE 4910

zumo de pifia, crema de coco y nata
25 PlNA COLADA FRAMBOISE 4050 Havana Especial, lima, azticar moreno, Perrier lime
ron Havana, crema de coco, frambuesa, pifia y nata y hojas de menta

26 MAI TAI 4250 o TANQUERAY 10 MARTINI 4820
ron oscuro, Curacao Blue, ron de 73%, jarabe

T 10, Martini dry, it d
de almendra, zumo de pifia y zumo de naranja anqueray arint ary, y aeeitunas grandes

27 CHARLES 3200 03CUBALIBRE7 4390

Melibu, ron Havana, Curagao Blue y zumo de piria Ron Havana Club 7 afios, cola y lima

28 MELON BALL 3630

licor de sandia, vodka y zumo de piria 04 ZACAPA SOLERA DAIQUIRI 4400
20 LAS PALMAS 3190 Zacapa Centenario, lima, azicar de can

sangria, Martini Rosso, Triple Sec y zumo de piria y cereza confitada

30 COOL-AID 3810 o5 THE VIAN SMASH 3630

Amaretto, lima, Southern Comfort, licor de sandia

o arind Tanqueray 10, Lillet Blanc, menta, piel de limén
y zumo de ardndanos

31 ZOMBIE 4190 y lima, zumo de lima y azicar

ron Havana, ron oscuro, ron de 73° Cherry Brandy, 06 GREYGOOSE COSMO 4460

zumo de pifia y zumo de limén Greygoose Vodka, Chambord, Ruby Red Cranberry y lima
32 CAIPIRINHA 3850

Cachaca, lima y azticar moreno 07 TANQUERAY 10 TONIC 4910

33 SIXTH SENSE 3910 Tanqueray 10, tonica, pomelo rosado

vodka, licor de pldtano, granadina, jarabe de 08 CARIBBEAN PERRIER 3910

mango, zumo de limén, zumo de piria y zumo de naranja

jengibre, miel, Havana especial, Angostura, lima,

34 BAHAMA MAMA 4290 ] J . o de li 7
ron Havana, Kahlia, Malibu, zumo de limén, trozo de pepino y un poquito de fimoncitlo
granadina, zumo de naranja y zumo de pifia 09 BELUGA MOSCOW MULE 4180
35 PASSION CAIPIROSKA 3850 Beluga vodka, cerveza de jengibre, lima, rodajas de
vodka, jarabe de maracuyd y lima pepino, Fernetbranca
36 GINFIZZ 3800
Gin, lima, jarabe de azicar y soda 10 COGNAC ALEXANDER 5180
37 SAN FRANCISCO 3810 Henessy VS, Créme de Cacao, Crema de nuez,
Vodka Bols, Crema de pldtano Bols, Granadina, zumo moscada recién rallada
de naranja

h 3
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sHORT TRAGOS CORTOS
01 SCREAMING ORGASM 3800

vodka, Kahliia, Baileys, Amaretto

02 COSMOPOLITAN 3850

vodka, cointreau, zumo de ardndanos y lima

03 WHITE RUSSIAN 3850
Kahlua, vodka, y nata

04 DAIKIRIS HELADOS CON FRUTA 3850
ron Havana,mango, fresa, frutas del bosque,
pifia-pomelo, kiwi, pldtano, coco y melén

05 MARGARITA HELADA CON FRUTA 3580

tequila, mango y chili, con sabor de fresa o frambuesa

06 DAIQUIRI DOS COLORES 4180

ron Havana, jarabe de fresa, jarabe de maracuyd, piria
o fresa

07 PISCO SOUR 3290

Pisco licor, clara de huevo, jarabe de azucar,
jugo de lima
08 WHITE RUSSIAN ARANDANO 3850

Absolut Vodka, Kahlia, jarabe de ardndano, crema

s shoT GHUPITOS

o1 ABSOLUT FLYING 2590

Absolut limén vodka, aziicar moreno,
ron de 73°y limédn, flambeado

02 BLOODY BRAIN 3030
licor de melocotén, granadina y Baileys
03 BLACK OUT 2490

Unicum, Sambuca

04 RAINBOW SHOT 2530
chupito de base de vodka

en 7 sabores de fruta:

mango, fresa, frutas de bosque,
pldtano, coco, tropical blue y melon

2 unidades 4790 / 4 unidades 7830 /
6 unidades 10800 / 8 unidades 14500
05 HOT SHOT 3200

Kahlia, Baileys, Galliano, y nata

06 B’52 3850

Kahlia, Baileys, Cointreau, flambeado
o7 KAMIKAZE 3370

Vodka, Cointreau, y zumo de lima

08 FLAMING RAINBOW 3580
Granadina, licor de pldtano, Curacao Blue,
3 Ouzoyronde73%

p Cocleles de (Pilintoa

O1 CHERRY COOLER 3290
Diabélico, miel-cereza, fruta macerada en la botella, lima,
jarabe de cereza, zumo de ardndanos y soda

02 WILLIAM’S CAIPIRINHA 3360 ,‘{’o
<\p
pdlinka de Pera Williams, lima, gy )
aziicar moreno y cereza confitada \"\'(:. ~
I

O3 HEY HONEY 3290 \’
Fiityiilss miel-melocotén, jarabe

casero de vainilla, lima, naranja y cereza confitada
O4 LAND OF FIRE 3290

Fiityiils pdlinka de fresa, fruta macerada en la
botella, jarabe de fresa, lima y zumo de granada
O5PLUM BLOSSOM 3070

pdlinka kosher de ciruela, jarabe de canela,

zumo de ardndanos y lima

m COCTELES DE MARTINI

01 EXPRESSO MARTINI 3650
Bols vodka, Kahliia, Ristretto frio
02 MARTINI DE MANZANA VERDE 3430

Bols Vodka, Martini dry, Sirope de manzana verde,
Zumo de manzana

CHEE 016N

6 GIN COCTELES

01 DIRTY BEEFEATER MARTINI 3190
Beefeater, Martini dry, olive-juice

02 DRAGON-LYCHEE GIN FIZZ 3360

Beefeater, Dragon purée, lima, soda

03 CUCUMBER GIN TONIC 3450
rodajas de limon, rodajas de pepino

04 GIN TONIC DE HENDRICKS

CON PEPINO 5290

Ginebra Hendricks, tonica, rodaja de limdn y de pepino
05 THE VIAN GIMLET 3190

Beefeater, lime-juice, jarabe de jengibre, jengibre fresco
06 MONKEY 47 & TONIC 5680

Monkey 47, ténica, cdscara de limon

o7 BEEFEATER ROSE & TONIC 3430

Beefeater Rose, Thomas Henry Pink Tonic Water fresas

AM COCTELES SIN ALCOHOL
01 ORANGE SOLLER 2970

Zumo de naranja, helado de vainilla y nata

02 RED BANANA 2550

Jarabe de pldtano, granadina, zumo de piria,
zumo de naranja y crema liquida

03 PINA COLADA 2650

Pifia, zumo de pifia, crema de coco y crema liquida
04 GREENY 2550

Zumo de melocotén, zumo de piria, crema liquida,
crema de melon y Tropical blue

05 SAFE SEX ON THE BEACH 2550
Zumo de melocotén, zumo de ardndanos y zumo de pifia

06 CRANBERRY ICE TEA 2550

Zumo de ardndanos, té helado y limon

07 SANTA CLARA 2550

Zumo de pifia, jarabe de fruta de la pasion, jarabe de
mango y leche

08 VIRGIN MOJITO 2650

Lima, menta fresca, soda y jarabe de caria

09 GRAPY 2550

Zumo de uva, zumo de naranja, zumo de piria, zumo de
limén y crema de coco

10 TONIC FRESH 2550

Zumo de naranja, zumo de pifia, zumo de limén, zumo
de fresa y ténica

11 CAIPIRINA VIRGIN 2550

Limén, azicar moreno, jengibre y cereza confitada
12 LIMONADA X 2990

Frutas tropicales, limén, puré de pifia y pomelo, y Perrier
13 HAPPY MORNING 2550

Zumo de naranja, zumo de meldn, zumo de limon

y granadina

14 FROZEN DAIQUIRI/GRANIZADOS 2550

Sabor fresa, mango, kiwi, frutas del bosque, melon,
uva, coco o pldtano

15 VIRGIN APEROL SPRITZ 2790

Sirope de Aperol, agua con gas, rodaja de naranja

16 VIRGIN GIN TONIC 2930

Tangueray 0,0% ginebra, lima, tonica

TYTITYTYY

03 PORNSTAR MARTINI 3580
Bols Vodka, Martini dry, Sirope de maracuyd,

Zumo de lima y pifia
04 CHERRY MARTINI 3430

Sirope de cereza, Martini rosado, Zumo de lima

HUNGARIA GRAND CUVEE O,75L
FOSS MARAIDOCG BRUTO,75 L

MARTINI BRUT O,75 L
MOET & CHANDON O,75 L

DOM PERIGNON 2013 0,75 L
MUMM CHAMPAGNE O,75 L
ALFRED GRATIEN BRUT O,75 L

SANGRIAO,IL/15L

CHAMPAGNE Yy CAVA

HUNGARIA EXTRA DRY O,2L/0,75L

KREINBACHER EXTRADRY O,15L/0,75L
VILLA SANDI PROSECCO DOC ILFRESCO O,15 L /O,75L
FURLAN PROSECCO DOC FRIZZANTAO,75L

MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL O,75 L

ZICHY ANNA TOKAJI METHODE TRADITIONELLE O,75L

3290/11300
11900
15900
2790/13800
2690/12900
12900

9490
44000
47900

149 000
50900
44900
14700
830/12450
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1061 Budapest, Liszt Ferenc tér 9.
+361268 1154
cada dia 9.00 - 01.00

1075 Budapest, Kirdaly utca 13.
+36 187813 50
Lunes - Viernes: 8.00 - medianoche
Sabado y Domingo: 9.00 - medianoche

www.cafevian.com
cafevian@t-online.hu

@ Café Vian Bistros
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