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; COFE OlHN .

LIEBE GASTE,

Unsere Speisen bestehen aus grUno”ich selektierten |n%a|tsstoHendie
wir frisch zubereiten. Wir bitten daher um lhr \/ersténdnis, far die
daraus entstehende Zubereitungszeit. Vielen Dank.

Wir berechnen fur die halbe Portionen 70 % des Preises. Der
Service ist nicht im Preis inbegrigen. Die Emp%Hene Servicegebuhr
ist von 12 bis 15 %. Unsesre Preise sind in Ungarischem Forint.

Bitte {ragen Sie ihren Kellner nach AHergenen und Inhaltstoffen in

unseresm ESS@D.

Die mit dem Buchstaben V markierten Speisen sind \/egetarisclﬁ.
Die mit einem \ makierten Speisen sind warzig,

! Der Verzehr von rohem oder halbrohem Fisch, Scha|entieren, Eiern
und Fleisch erhoht das Risiko einer Lebensmitte|vergh[tung.

OFFNUNGZEITEN
Q-0O1 Uhr téghch

GESCHAFTFUHRERS
Péter Varosi, Eszter Zink, Csaba Czig|er

KUCHENCHEFS
Andras Kodak, Krisztian Hajés, Maté Dudar

MIXER
Sandor Garzé, Szabina Olah Soltész

AUSWAHL DER WEINE
| ivia Kiss
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YFRUHSTUCK ¥

o1 AMERIKANISCH 4230
0,21 Frischer Obstsaft, Omelette oder Eier, warmes Getriink nach Wahl

02 ENGLISCH 4250
Ham&Eggs, Wiirstchen, Bohnen mit Tomatensauce, Brot

03 FRANZOSISCH V 3350
2 grofSe Stiicke frisches Feingebdck, Konfitiire, Butter, Toast,

warmes Getrink nach Wahl

04 FITNESS V 3350
Corn Flakes oder Miisli mit Milch oder Joghurt + Obst

05 GUACOMOLE 4530

Cremige Guacamole auf gerdstetem Sauerteigbrot, Riucherlachs,
Kapern, frischer Dill, Limette

07 BRASILIANISCH
% Grapefruit mit Obstsalat geftllt, %> Grapefruit, 0,2 frischer Saft

3750

08 WIENER

1 Paar knackige wiener Wiirstchen, Dijon-Senf oder Sahnemeer-
rettich, Kartoffelsalat, dunkles Brot, 1 warmes Getrink nach Wahl

3750

09 UNGARISCH
Schweinenacken, gerducherter Mangalica Schinken,
Trockenwurst, Wintersalami, Kdse, Géinsegriebe, hartgekochtes
Ei, Paprika, Tomaten, Butter, Sahnemeerrettich

3890

10 MIAMI

frisch gebackener Bagel, gerducherter Lachs, Frischkise,
Kapern, rote Zwiebeln, gemischter Salat

4210

11 BELGISCH
Belgische Waffel mit Nutella, Banane, Schlagsahne und Walniissen

4210

12 SUSS

Amerikanische Pfannkuchen mit Erdbeer-Mascarpone

3650

CHEE 016N

13 CHAMPAGNER-

¢- - FRUHSTUCK——

Kir Royal, Mimosa, Testarossa zu
einer der obigen Friihstiickssorten
(Kir Royal Coctail oder Testarossa)

2050

Prosecco or Prosecco Rosé

1dl
1550

S e
S Z
2 Fviselbos Foireqgeoliicl K
E 1 English muffin ohne Fillung 580 4 Frisches Feingeback im Korb 3 grofe Sticke 3050 E
E 2 Frisch gebackenes Croissant 5 Frisch gebackenes Panini ohne Fillung 980 E
= mit Fillung Schoko, Marmelade 1150 6 Frisch gebackener Bagel 870 =
S 3 Frisch gebackenes Croissant 7 Butter 8 Konfitiire 9 Haselnusscreme =
E ohne Fiillung TO50 10 Frischkase +550 E
'_"///,/ Informieren Sie sich iiber die iiiglich [rische Auswahl bei der Bedienung \\\\\‘F
S T o e

e~ ~)

o1 MEDiTERRANES OMELETTE ..o 3270

Zucchini, Paprika, getrocknete Tomaten, Zwiebeln

02 LANDLICHES OMELETTE
3 Eier, Wurst, Zwiebeln, Kartoffeln

3450

03 LANDLICHES OMELETTE, GEREICHERT... 3750
4 Eier, Wurst, Zwiebeln, Kartoffeln

04 FITNESS-OMELETTE 3030
nur Eiwefs, mit Schinken und Pilzen

05 POCHIERTE EIER VIAN ART ... 3790
mit Kartoffelrosti, gediinstetem Spinat und Sauce

Hollandaise Zubereitung ca. 20-25 Minuten

06 EIER LETSCHO 2950

3 Eiern mit WeifSbrot

07 OMELETTE MIT MEERESFRUCHTEN...... 3270

gerducherter Lachs, Garnelen, Muscheln

08 LACHS BENEDICT (EGGS ROYALE).....

gediinsteter Spinat und pochierte Eier, englischer Muffin
und Sauce Hollandaises Zubereitung ca.20-25 Minuten

»—> 09 EIERLETSCHO AUS 3 EIERN MIT
GEGRILLTE GANSELBER UND WEISSBROT
6250

10_ofhmee en 2450
v e

DREI EIER NACH WAHL
Spiegeleier , Riihreter
Omelette oder
Hart gekochtes Erer
2170

HAM & EGGS
2590

DREI EIER NACH WAHL
MIT 2 BELAGEN
Spiegel Euer, Riilir Ever Omelette
oder
Hart gekochtes Erer
2890

BELAGE
Schinken, Kiise, Pilze, Hiihnchen,
Tomaten, Lachs, Gemiise, Speck

EXTRA BEILAGEN ZU EIERN,
OMELETTE 650

mit Knoblauch oder Fruchimarmelade
oder Ahornsirup
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“ = EVORSPEISEN « =
Ol PITA Y 2150 GUH}H[ DES

pita assaisonné a l'ail et a I'huile de piment T A B [ 8
O2NACHOS V. 3080 MIT GEMISCHTEM SALAT
serviert mit 2 Saucen Ihrer Wahl: Mexikanische Salsa / 4
Jalaperio-Cheddar-Sauce / Avocadocreme 3 5 [B

2690
03 TOASTSCHEIBEN MIT KNOBLAUCH UND KASE V

sss0 | e SUPPEN
04 TOMATEN-BRUSCHETT V .

3350 1 Ungarische
05 GEMISCHTE BRUSCHETTA. ... Pilzsuppe V
mit Parmaschinken, Tomaten, Oliven 2650

4680 )
06 PARMASCHINKEN CARPACCIO................ 2 Ungarische
auf Salatbett mit Balsamessig, mit Parmesanspdnen Gulaschsuppe

5130 im Kessel
O7CAPRESE YV ... ... 9990
Burrata, Tomaten, Pesto

9630 | 3 Putenragout
08 GANSELEBERPASTETE ..o o onragoutsuppe

o : . mit Estragon und

mariniert in Tokajer Ausbruchmit Obst-Chutney o o

5050 Kasewiirfeln
09 CAPRESE MIT PARMASCHINKEN CARPACCIO. 2690

Burrata, Parmaschinken, Tomaten, Pesto
3650 4 Kalte Fruchtesuppe V

10 AUBERGINENCREME V..., 2490

mit Kriutern der Provence, serviert mit Toast und Pita

5150 5 Franzosische
11 VEGETARISCHE PLATTE TOSKANA............. Knoblauchcrem Suppe V
Auberginencreme, Artischokencreme, getrocknete Tomaten, gegrillte 2490

Zucchini und Auberginen, Oliven, Parmesan, serviert mit Toast und Pita
6 Pikante Hiihnersuppe

12 SPANISCHE ANTIPASTO-PLATTE ............... 5610 mit ErdniiRen

Serrano-Schinken, gemischte spanische Wurst- und

Salamisorten, Oliven, Machengo Kise 2490

13 LENDEN-CARPACCIO ... ... ... 5950 _ 1Heischbriihe

mit Rucolasalat und Parmesanspinen + TRUFFEL...7450 mit Gemiise qarmert,
Rindfleisch

14BEEFSTEAKTATAR............................. 5130/6850 2850

100g/ 150g, nach ungarischer Art, mit Toast

15 BEEFSTEAK-TATAR NACH FRANZOSISCHER ART. .6 690

mit Kapern, Bratkartoffeln und Salat

..I.I.................‘

16 GEWURZTER, GERAUCHERTER LACHS ....... 5150

) ¢
mit Sahnemeerrettich E 8 TAGES- E
:| CREMESUPPE | :
17 BAUERNPLATTE NACH UNGARISCHER ART 5470} | nmrcrouTONS V | &
Schweinenacken, gerducherter Mangalica Schinken, s 2490 :
Trockenwurst, Wintersalami, Kdse, hartgekochtes Ei, Paprika, e H
) ¢

Tomaten, Butter, Sahnemeerrettich ®000000000000000000000 X

18 WURZIGE HUHNERFLUGEL .......... 4510/5950/7160

mit Steak-Kartoffeln, Chili- und Blaukdsesauce, Selleriestange
6/10/14

19 WALDPILZE IM OFEN UBERBACKEN V ........ 3810
Steinpilze, Austernpilze, Herbstlinge, Champignons, mit gegrillten Zucchini
und Tomaten, gebackene griine Bohnen Zubereitung ca. 20-25 Minuten

20 GEBRATENE TINTENFISCHRINGE ............. 3190

mit Knoblauchmayonnaise

21 KALTE PLATTE NACH UNGARISCHER ART
FUR 2 PERSONEN
Beefsteak-Tatar, Ginseleberpastete, Schweinenacken, gerducherter Mangalica Schinken, Kise,

hartgekochtes Ei, Wurst, Tomaten, Zwiebeln, Butter, weifSer Kiseaufstrich
12510

KASE

1 FRANZOSISCHE
KASEAUSLESE (IZOg)
mit Toast un Zwiebelmarmelade

3290

2 FRANZOSISCHE UND
UNGARISCHE
KASEAUSLESE
mit Toast

5850
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CAFE VIAN
SPECIALS

13 GERAUCHERTES
ENTENBRUST CARPACCIO
MIT GEGRILLTER
GANSELEBER
auf einem Salatbett mit
Triiffeln und Olivenél, mit
Parmesanspdnen und
Wachteleiern
6650

14 SPARGELSALAT
mit Burrata, gebackenen
Kirschtomaten und pochierten
gerdsteten Pinienkernen und
Pinienkernen V
5890

15 HONIG-INGWER ROTES
THUNFISCHSTEAK
auf Salatbett
mit Vinaigrette
6390

CHEE 016N

C¥O

s SALATE

Unsere Salate sind auch als Hauptgericht geeignet und werden
mit Toast serviert. Auf Anfrage servieren wir auch gerne glutenfreies Brot
oder Toastbrot, 420 Ft/Scheibe

O1CASAR-SALAT ..., 4950

Romersalat, mit gegrilltem Héihnchenbrustfilet, Tomaten,
César-Sauce, Toast mit Pesto, Knoblauch

02 GRIECHISCHERSALAT V..., 4290

Blattsalat, Tomaten, Paprika, Gurken, Oliven, blaue
Zwiebeln, Fetakdise, Petersilie, Zitrone, Salz, Pfeffer, Olivendl

03 CASAR-SALAT MIT KNOBLAUCH SCAMPISPIESS 5950

aus Rémersalat

04 DUFTIGER ENTENSALAT ...................... 5270

duftiger gemischter Salat mit frisch gebratenen
Entenbruststreifen, Bratdpfeln und Walntissen

05 GEGRILLTER SOIGNON ZIEGENKASE........ 5390

im Mantel auf Rucolasalat-Bett mit getrockneten Tomaten und Toast

O6NIZZASALAT . ..., 4790

frischer, gemischter Salat, Tomaten, gekochte Kartoffeln,
Oliven, hartgekochtes Ei, Thunfisch, Bohnen, Vinaigrette

O7SCHWEIZER ..., 4490

frischer Salat mit Ziegenkdse auf Toast geschmolzen,
Oliven, Walniissen und getrockneten Tomaten

O8NORWEGISCH ..., 5490

frischer, gemischter Salat, getrocknete Tomaten, gerducher-
ter Lachs, Zitronenscheibe, hartgekochtes Ei

O9HAWAIL. ... 4690

frischer, gemischter Salat, Gurken, Paprika, Apfel, Ananas
gegrillte Hiahnchenstreifen, geriebener Kdse, Cisar-Sauce

IOMONTMARTRE ..., 4790

frischer, gemischter Salat, Tomaten, Walniisse, hartgekoch-
tes Ei, Kise, gegrillte Hihnchenstreifen, Vinaigrette

11 LENDENSTREIFEN MARINIERT IN DIJON-SENF .7 650

gemischter Salat, frisch gebratene Lendenstreifen, Parmesanspine

12 GEGRILLTE GENSELEBER STREIFEN....... 8350

auf duftiger, gemischter Salat, frisch gebratene Genseleber
streifen und Bratdpfel, gerostete Niisse

5290

\Y
6190

5490

6290

7390

6850

01 Lasagne mit Kase tiberbacken
aus Rindfleisch

02 Paccheri-Nudeln mit Tomatensauce,
Burrata und gerésteten Pinienkernen

SCHARFE NUDELGERICHTE
03 Scharfe griine Tagliatelle mit
gegrillten Hahnchenbruststreifen,

Erdniissen aromatisiert mit
Kokosmilch

04 Tortellini mit Ricotta-Spinat-
Fillung in Tomatensauce mit Chili
und Knoblauch

05 Pikante Lendenstreifen, Penne
mit Sojasauce und Gemiise

06 Spaghetti mit Riesenscampi,
gewirzt mit Knoblauch, Tomaten
und Chili

T NUDELGERICHTE UND SAUCEN

Wiihlen Sie bitte von den nachstehenden
Nudeln und Zutaten
Penne, Spaghetti, Griine Nudeln

01 Renaissance 5190
Hiahnchenbrust-, Pilzen-, Karotten- und
Zucchinistreifen, in Olivenél
mit Soja und Weiflwein gegart

02 Arrabbiata 4290
Oliven, Kapern, scharfer Tomatensauce

03 Nach Vian Art 5290
mit gegrillten Hihnchenbruststreifen
und scharfen Tomatensauce
mit Oliven

04 Tomatensauce mit Parmesan
V 4090

05 Leichte Pilzrahmsauce V
mit getrockneten Tomaten, Knoblauch
und Basilikum
4850

06 Kasesauce aus Riucherkise
und Blaukise V 4290

07 Lachsstreifen
in leichter Rahmsauce 5970

08 Spaghetti Bolognese
aus Rindfleisch 5350

%
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CS HUHNCHENGERICHTE

O1- GEGRILLTE HANCHENBRUST-
STREIFEN NACH VIAN ART 5390

mut kandierter itrone, Oliven und Kartoffelrist

02- PAPRIKAHUHN MIT
q HAUSGEMACHTEN
NOCKERLN 5770

03 - ZITRONEN-CHILI HAHNCHEN-
SCHENKELFILET AM ROST 5390
mariniert mit Honig und Chili \
serviert mit Kartoffelpiiree und Parmesan

04- HAHNCHENBRUST MIT
MOZZARELLA 6050

und franzdésischem Kartoffelauflauf
an Chardonnay-Sauce

05- HAHNCHENBRUST GEFULLT MIT
AUBERGINEN UND PARMESAN 5730

wiirziger Tomatensauce

06 - HAHNCHENBRUSTRAGOUT MIT
ESTRAGON UND DIJON-SENF 4970

mit Jasmin reis oder mit gegrilltem Gemiise

07- HAHNCHENBRUST MIT
ROSMARIN 6190

Paccheri-Nudeln mit Tomatensauce, Burrata

12 ENTENBRUST

mit gegrillter Ginseleber,
Ratatouille, Oliven und
Kartoffelrosti

o1*WIENER SCHNITZEL 5990

Schweinefilet mit Mayonnaise-Kartoffeln
oder mit Pommes Frites

02 STEAK NACH \

MEXIKANISCHER ART

mit Chili-Honig-Pfeffersauce, gegrilltem Mais
und Steak-Kartoffeln

(18/30DKG) 11990 /16790

03 STEAK MIT COGNAC-PFEFFERSAUCE

mit Kroketten
(18/30 DKG) 12090 / 16 950

04 STEAK MIT GEGRILLTER
GANSELEBER

mit Letscho und Steak-Kartoffeln
(18/30 DKG) 14450 /18 900

05 BEEFSTEAK MIT GESCHMOLZENEM
SAINT NECTAIRE KASE

(18/30 DKG) 11790 / 16990

und in Honig geschwenkten Kartoffeln

; COEE Ol6N

‘=~ > HAUPTGERICHTE ¢ -~ ~

HFISCH GERICHTE

01 HONIG-INGWER
THUNFISCHSTEAK, MIT GEGRILLTEM
GEMUSE UND PESTO
7650

02 NORWEGISCHER LACHS IN FOLIE
GEGART

mit Friihlingszwiebeln, Limetten und Sojasauce,

serviert mit gedidmpftem Spargel und Jasmin Reis
7650

03 GEGRILLTES NORWEGISCHES
LACHSSTEAK

mit gegrilltem Gemiise und Pesto
7650

04 MIESMUSCHELN NACH VIAN ART
an Zwiebeln und WeifSwein, mit Pommes Frites
7 650

05 MEERESFRUCHTE-PLATTE FUR 2
PERSONEN
23890
Scampi, Miesmuscheln, Thunfischsteak,
Lachssteak, gegrilltes Gemiise, gemischter Salat
mit Vinaigrette, Bratkartoffeln

»— K ENTEN UND GANSELEBER GERICHTE « <

01 CONFIERTE ENTENKEULE MIT GNOCCHI

UNDDIJON-SENF .................................... 7760
AM ROST NACH . - . P
UNGARISCHER mit gediinstetem Kraut in Weifswein
ART 7390 02+*GEGRILLTES ENTENBRUSTFILET ............. 7260
mit Letscho an Orangen-Honig-Sauce mit Kroketten
und Kartoffelristi

03-ENTENBRUSTFILET IN EINEM PFEFFER-
13ENTENBRUSTFILET GEWURZMANTEL GEBRATEN § .................. 7290
AM ROST NACH mit Steak Kartoffeln und Pfeffer Sauce
VIAN ART 9170 o

04 GEGRILLTES GANSELEBERMIGNON. ......... 14990

mit karamellisierten Apfeln und Sellerie-Panna-Cotta

05 GANSELEBERSCHEIBEN
NACH UNGARISCHER ART ..., 14090

mit pikantem Letscho

% H FLEISCH GERICHTEN =

06 KUMPEL PLATTE AUS UNSEREN
LIEBLINGSGERICHTEN 14950 / 27790

Hiinchen, Ente oder schweine gerichte fiir 2 oder
fiir 4 Personen. (Fragen Sie ihren Kellner)

07 KNOBLAUCH-ROSMARIN
LAMMRUCKEN 10700

mit gegrilltem Gemiise, Pfeffersauce

RINDSPORKOLT
MIT ROTWEIN
UND NOCKERLN

6170
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un HAUSGEMACHTE HAMBURGER

Die Preise fiir die Sandwiches enthalten 1 Portion Pommes Frites oder Steak-Kartoffeln.

OINEW YORK HAMBURGER........ 5350

hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende, Bacon, Tomaten, Rémersalat,
Cheddarkdse, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbrotchen, hausgemachte Hamburgersauce

02 VIAN DELUX HAMBURGER ... 7090

doppelte Portion hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende, Bacon, Tomaten, Romersalat,
doppelte Portion Cheddarkdise, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbrotchen, hausgemachte Hamburgersauce

O3MEXIKANISCHER BURGER ... 5890
hausgemachtes Hamburgerfleisch aus Lende mit Chili, Jalapeno, mexikanisch Salsa, Bacon, Tomaten,
Romersalat, Cheddarkdse, Zwiebeln, Senf, Ketchup, Hamburgerbritchen, hausgemachte

Hamburgersauce

04 HAMBURGER MIT FRZ. BLAU SCHIMMEL KASE

5590
” und ein Chutney von Rosinen “

und Zwiebeln mit siifsem Tokaj Wein aromatisiert und Rucola Salat

05 CHEDDAR-KASE UND JALAPENO-HAMBURGER-BOMBE .................. 5690

serviert mit Nachos und SiifSkartoffeln, Cheddar, Zwiebeln, hausgemachte Hamburgersauce

57 GEGRILLTE (EGWCHT[,SNACKSLUDM
SANDWICHES NACHT NACH 23.30 UKR

OIARDECHE............................ 3600
hausgemachte, wiirzige Fleischcreme auf Brot, 01 GEMISCHTE KASEAUSLESE MIT
mit Kise gegrillt TOAST AUS UNGARISCHEN UND
FRANZOZISCHEN KASEN 5850
02MARGHERITAV .................... 3600
Tomaten, Kdse, Pesto, Brot 02 CAPRESE SALAT MIT
O3VIANV ... 3600 PARMASCHINKEN 5950
hausgemachte, wiirzige Pilzcreme auf 03 WURZIGER, GERAUCHERTER LACHS
Buchweizenbrot, mit Kése gegrillt MIT SAHNEMEERRETTICH 5150
04 CROQUE MONSIEUR............. 4390 04 UNGARISCHE PILZSUPPE V 2650
franzésisches warmes Sandwich, Schinken,
Kiise, Béchamelsauce, Brot 05 PUTENRAGOUTSUPPE MIT
ESTRAGON UND KASEWURFELN 2690
05 CROQUE MADAME ............... 4290
Croque-Monsieur Sandwich mit einem Spiegelei 06 CASAR-SALAT MIT GEGRILLTEM
darauf HANCHENBRUSTFILET 4950
frischer Romersalat, Tomaten, Céisar-Sauce,
O6CLUB........ 4400 Toast mit Pesto

Salat, Tomaten, Bacon, Schinken, wiirzige
Mayonnaise, Brot

07 RINDSPORKOLT MIT ROTWEIN UND
NOCKERLN 6170

O7CALIFORNIA........................ 4890
Salat, Tomaten, gegrillter Hihnchenbrust, 08 MAILAND SANDWICH 3590
Cisar-Sauce, Brot Parmaschinken, Mozzarella, Tomaten, Pesto,
im Ciabatta
O8BAGATELLE ......................... 4390
gegrillte Hihnchenscheiben, Tomaten, 09 PAPRIKAHUHN MIT NOCKERLN 5770
Mozzarella, Ciabatta
09 STEAK SANDWICH................ 10 UNGARISCHE GULASCHSUPPE
aus Lende im Ciabatta mit Bratzwiebel und Tomaten IM KESSEL 2990
K BEILAGE
o1 SPINAT MIT KNOBLAUCH 1750 08 FRANZOSISCHER
02 POMMES FRITES 1550 KARTOFFELAUFLAUF 2050
03 WURZIGE STEAK-KARTOFFELN 1550 ©9 GEGRILLTES GEMUSE 1890
04 KROKETTEN 1490 10 JASMINREIS 1390
05 FRISCHER SALAT 1890 1 ESSIGGEMUSE 1250
06 MAYONNAISE-KARTOFFELN 1650 12 GRUNE KNOBLAUCHBOHNEN
MIT OLIVENOL, ZITRONE
TOMATEN MIT BASILIKUM !
7 1950 UND PARMESAN 1950

Der Verzehr von rohem oder halbrohem Fisch, Schalentieren, Eiern und
Fleisch erhoht das Risiko einer Lebensmittelvergiftung.
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D HAUSGEMACHTE
NACHSPEISEN

Sehen Sie sich unsere Dessert-Theke, um die Wahl zu erleichtern

00 AFFOGATO ESPRESSO ... 2390

mit Pistazien- oder Vanilleeis

OICAFE GOURMAND ...............o . 1950

Kaffeegetrink nach Wunsch, mit dem Tagesdessert

02SCHOKOLADEN-FONDANT ..................... 2850

mit Milchsauce Zubereitung ca. 20-25 Minuten

O3CREMEBRULEE..................o i, 2650

gebrannte Creme mit Obst und Vanille

04 -MILLE FEUILLE ............ o, 2650

karamellisierter Blitterteig, mit Englischer Creme und frischen
Erdbeeren gefullt

05 SCHOKOLADENMOUSSE MIT ORANGENSCHALE .2 650
06 ‘PALATSCHINKEN MIT ZIMT-APFEL-FULLUNG2 650

(2 Stiick) Kakaopulver aromatisierter Palatschinken mit Vanilleeis

07 MASCARPONE MOUSSE MIT ERDBEEREN..... 2650
08-FRANZOSISCHER QUARKSTRUDEL .......... 2650

mit heif3er Zimt-Sauerkirsch-Sauce Zubereitungszeit ca. 15 Minuten

09 -FRANZOSISCHE APFELTARTE ................. 2650
mit Vanilleeis

10-ZITRONENTARTE. ... 2650
nach altem franzdsischem Rezept
1-MASCARPONE-KASETORTE..................... 2650
mit Himbeersauce

12°-FRISCHER OBSTSALAT........................... 2650
aus Friichten nach Saison

13-PROFITEROL ... ... 2750
3 Stiick

14-SCHOMLAUER NOCKERLN ..................... 2650
15SCHOMLAUER NOCKERLN ...................... 2950

mit Schokoladeneis

16 -MARONENPUREE MIT SCHLAGSAHNE....... 2650
17 ,BABY” DESSERT AUSWAHL ..................... 3290

3 verschiedene Dessert auf einem Teller; hierzu fragen
Sie bitte Ihren Kellner fiir das Tagesangebot

18 CARPACCIO ANANAS ... . 3090

mit Zitronensorbet und kandierter Schale (gluten- und laktosefrei)

19 ZUCKER- UND GLUTENFREIE DESSERTS

2750

fragen Sie bitte nach unserem Tagesangebot

20 FRANZOSISCHE KASEAUSLESE................ 3290
120g, Zwiebelmarmelade

COEE Ol6N

10 ZITRONENTORTE
NACH ALTEM
FRANZOSISCHEM
REZEPT
2650

07 MASCARPONE
MOUSSE
MIT ERDBEEREN
2650

11 MASCARPONE-
KASETORTE
MIT HIMBEERSAUCE
2650

05 SCHOKOLADEN-
MOUSSE MIT
ORANGENSCHALE
2650

09 FRANZOSISCHE
APFELTORTE
MIT VANILLEEIS
2650

DEISBECHER
O1RIVIERA 2650

Erdbeere, Mango-Ananas-Sorbet,
Zitronensorbet, Minze, Roletti,

frische Ananas

02ZAZIE 2650
Pfirsich- und Vanilleeis,
Obstsalat, Schlagsahne

03ERDBEEREN 2650
frische Erdbeeren, Vanille-
und Erdbeereis, Erdbeersauce,
Schlagsahne

04VIAN 2650

Karamell-, Vanille-,
Schokoladeneis, Schlagsahne,
Roletti, Kaffeelikor, Niisse,
Karamellsauce, Léffelbiskuit

05 CHANSON 2650

Walnuss-, Schoko-, Tiramisueis,

Schokolikér, Schlagsahne,
Walniisse

06 BANANENSCHIFF 2 650

07 RASPUTIN 2650

Zitronensorbet, Minze,
Zitronen-Wodka
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CHEE 016N

H GERICHTE NACH UNGARISCHER ART

01 UNGARISCHE BAUERNPLATTE 5470
Schweinenacken, geriucherter Schinken, Trockenwurst aus Mangalica-Schwein, Wintersalami, Kése,
hartgekochtes Ei, Paprika, Tomaten, Butter, Sahnemeerrettichcreme

02 BEEFSTEAK-TATAR NACH UNGARISCHER ART 100G/150G 5130/6 850
03 KALTE PLATTE NACH UNGARISCHER ART FUR 2 PERS 12510

Beefsteak-Tatar, Ginseleberpastete, Schweinenacken, geriucherter Schinken, Kise, hartgekochtes Ei,
Trockenwurst aus Mangalica-Schwein, Tomaten, Zwiebeln, Butter

04 GANSELEBERPASTETE MARINIERT IN TOKAJER AUSBRUCH 9630
05 GULASCHSUPPE IM KESSEL 2990
06 PILZSUPPE V 2650
07 WIENER SCHNITZEL 5990

Schweinefilet mit Mayonnaise-Kartoffeln oder mit Pommes Frites
08 PAPRIKAHUHN MIT NOCKERLN 5770
09 ENTENBRUSTFILET AM ROST 7390

mit pikantem Letscho

10 ENTENBRUST VOM ROST VIAN ART 9170

mit gegrilltem Gdénseleber

1N GEGRILLTE GANSELEBERSCHEIBEN 14 090

mit pikantem Letscho und Steak-Kartoffeln

12 RINDSPORKOLT MIT ROTWEIN UND NOCKERLN 6170

13 STEAK MIT GEGRILLTER GANSELEBER (18/30 DKG) 14 450 / 18900
und steak Kartoffeln

14 KNOBLAUCH-ROSMARIN-LAMMRUCKEN 10700

mit gegrilltem Gemiise, Pfeffersauce

15 PALATSCHINKEN MIT ZIMT-APFEL-FULLUNG 2650

und Vanilleeis

16 SCHOMLAUER NOCKERLN 2650

—— ) ————
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; COFE OlHN .

U HAUSGEMACHTE MINERALWASSER
ERFRISCHUNGSGETRANKE ~ 3a1 50 11 NATURAQUA O,33L 890 O,75L 1690
ot HAUSGEMACHTELIMONADE 1390 1820 3600 ROMERQUELLE O33L1020 O,75L 1890
02 LIMONADE AROMATISE 1450 2050 3800 PERRIER O,33L 1310

Erdbeere, Holunder, Kirsche, Griiner Apfel, SPRUDEL OJlL160 O9L 1450

Mango, Melone, Preisselbeeren, Pfirsich, Minze, .

Rosen-Basilikum, Mango-Chili, Zimt Apfel SODAS in der Flasche

Ingwer Sauerkirsche, Erdbeeren-Rosmaring COCA COLA,COCA COLA ZERO

03 HAUSGEMACHTER EISTEE 1390 1820 3890 CHERRY COKE' SPRITE ZERO
Erdbeere, Pfirsich, Griiner Tee FANTA ORANGE O,25L 950

KINLEY O,25L 950

04 FRISCH GEPRESSTER ORANGEN SAFT
Ingwer, Tonic, Pink Tonic

ODER GRAPEFRUIT SAFT

2d1/1300 3d1/1950 5d1/3250 11/6500 SANPELLEGRINO O,2L 990
Orange, Blutorange, Zitrone
o> FRISCH GEPRESSTER LIME SAFT FEVER TREE TONIC WATER 2DL 1490

2d1/2200 3d1/3300 5d1/5500 11/11000
DREHER 24 ALC.FREI BIER (0,5%) 1250
06 HIMBEER- ODER HOLUNDERSCHORLE

341/880 5d1/1360 OBSTSAFTE 3 dl

100% CAPPY JUICES 1100
Apfel, Orangen, Pfirsich, Ananas

LIMONADE MIT ALKOHOL 5DL 1L
"FUTYULOS"LIMONADE MITWASSERMELONE 2890 5650 RAUCH IN FLASCHE O,3L 1200

Fiityiilés" Wassermwlonelikor mit Honig, Tomaten, Grapefruit

Wassermlonesirup, Soda, Limette RAUCH PREISELBEERE O,3L 1250
ICE TEA FUZETEA O,25L 1050

Pfirsich-Hibiscus, Zitrone-Zitronengras

T MILCHSHAKES 3 DL/ 5DL GETRANKE ZUM FRUHSTUCK

O1 MILCHSHAKES 1410 2340 UND ZUR BROTZEIT

Bananen, Mandel-Vanilie, o1 MILCH 850
Nuss-Schokoladen, Erdbeer, Tropical mit Zucker oder mit Honig 2.5 dl
02 HIMBEERE 1790 2730 02 KAKAO 870

04 HEISSE SCHOKOLADE 1320

braun, weif3, Haselnuss, Erdbeere, Kokos,
Banane, Glutenfreie

05 HEISSE SCHOKOLADE
OHNE ZUCKER 1320

06 HAUSEGEMACHTE HEISSE
SCHOKOLADE MIT SCHLAGSAHNE 1230

04 GREEN LIFE 1790 2730
Sellerie, Petersilie, Apfel, Gurken

sH EISSHAKES 3 DL

o1ORANGE SOLLER 2970 o5 VANILLE-SHAKE 2790
frischer Orangensaft, Vanilleeis, 06 MANGO-SHAKE 2790

Schlagsahne o7 ERDBEER-EISSHAKE 2990

02 ZITRONEN-SHAKE 2790 0s AMARETTO SAUERKIRSCH-
03 KOKOS-SCHOKO-SHAKE 2790 SHAKE 2790

04ERDBEER-ORANGE 2790 09 BAILEYS SHAKE 2990
alkoholhaltig

P DESTILLATE UND OBSTSCHNAPSE 4 «cl

DESTILLATE BRILL VEGETABLE SCHNAPS
01 ZWACK WILLIAMSBIRNE 1780 08 SELLERIE 2630
02 WASSERMELONE 1990 09 KURBIS 2630
SCHNAPS OBSTSCHNAPSE AUS GYULA
03 KOSCHER PFLAUME 2210 10 QUITTE 3690
04 GREYCOW PANNONIA 11 ZIGEUNERKIRSCHE 3490
UNGARISCHE MARILLE 3340 12 WILLIAMSBIRNE TIEFES WASSER
GUSTO SCHNAPS 60%, 2c 2320

13 MARILLE TIEFES WASSER

05 MARILLE AUS KECSKEMET 2450
06 PFLAUMEN VON BESZTERCE 2360 0% 2d 2320
07 ZIGEUNERKIRSCHE 2450 ZIMEK SCHNAPS
14 PFLAUMEN im Fassgereﬂ:te 40% 3500
15 SCHWARZE KIRSCHE 40% 3500

V4 oo
16 LEPOTICA PFLAUME 2810
17 SAMTIGE QUITTE 3280

18INGWER 3490
19 IRSAI OLIVER TRAUBE 3490
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K KAFFEES UND

KAFFEESPEZIALITATEN
2dl oder 3 dl

01 ESPRESSO 950
02 DOPPELTER ESPRESSO 1700
03 MACCHIATO ESPRESSO 1020
04 KOFFEINFREIER KAFFEE 950
05 VERLANGERTE KAFFEE 950
06 CAPUCCINO 1150/1620

07 AMERIKANISCHER
KAFFEE 950

08 DER BERUHMTE,
GESTREIFTE MILCHKAFFEE
DES CAFE VIAN 1330 /1820

09 GOLD 1410 /1870
Milchkaffee mit Honig

10 EISKAFFEE 1870/ 2150

mit Vanilleeis und Schlagsahne

NIRISCHER KAFFEE 2550

Jameson Whisky, brauner Zucker,
verlingerter Kaffee, Schlagsahne

12 FLAT WHITE 1750
doppelter Espresso mit 120 ml heisser Milch

AFFOGATO ESPRESSO 2390

mit Pistazien- oder Vanilleeis

13 VANILLEKAFFEE 1490 /1910

verlingerter Kaffee, Vanillecreme, Milch, Schlagsahne

14 CHOCOLACCINO 1510/1930
verlingerter Kaffee, Milch, Schokolade, Schlagsahne

15 CARAMELLACCINO 1510/1930
verlingerter Kaffee, Milch, Karamell, Schlagsahne

16 COCCO KAFFEE 1510/1930

verlingerter Kaffee, Milch, Kokoscreme, Schlagsahne

17 EISKAFFEE AUS CANNES 2190
Vanille Eis, Espresso,Milch, Keksstiickchen, Schlagsahn

18 EISKAFFEE VIAN 1670/ 2150
Kaffee, Karamell, Milch, Crascheis, Schlagsahne

19 COFFEE AMARETTO 1510/1930

Vanillecreme mit Mandelaroma, Kaffee, Milch

20 CASTRO'S EISKAFFEE 1860

Americano geschiittelt mit Eiswiirfeln und serviert
mit Sahnehaube

21FRAPUCCINO 1510
22 WIENER KAFFEE 1270 /1670
23 CORTADO 1010

kleiner Cappucccino

24 EISKAFFEE BAILEYS 2550/ 3500
Baileys, Vanilleeis, Schlagsahne, Kaffee, Milch

25 COFFEE BAILEYS 2230
Baileys, Kaffee, Milch

26 COFFEE AMARETTOLIKOR 2270
Amarettolikér, Kaffee, Milch

27 ANDREW'S COFFEE 2420
Schokolade, Rum, Milch, Kaffee, Schlagsahne

e o o KAFEES MIT ALKOHOL ¢ ¢ ¢

CHEE 016N .

T e

28 BAILEY'S HEISSE SCHOKOLADE 2420

TBESONDERE
TEEAUSWAHL
VON JULIUS MEINL

TEESORTEN LOSE 1190

Organic English Breakfast
Earl Grey Blue Bossom

GRUNER TEE LOSE 1190

Griiner Tee mit Jasminblittern
Organic Pure Chunnee
Frische Minze

FRUCHTETEE LOSE (KOFFEINFREI) 1190

Fruchtsymphonie
Granatapfel
Kirsch
Inwer-Limone

TEESORTEN (IM BEUTEL) 930

:_LIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIILA

v GROGS UND
PUNSCHE FUR KALTE
ABENDE

01 SCHOKO-SAUERKIRSCH-GROG 2710

heifde Rum-Sauerkirsche, Schokosauce,
Milch, Cherry Brandy Likor

02 HEISSER PINA COLADA GROG 2710

Ananassaft, Havana Rum, Kokossirup, Sahne

03 BANANE PUNSCH 2710

Banane, Bananensirup, brauner Rum, Milch

04 HEISSER WALDFRUCHTE GROG 2850

Rum, Erdbeere, Himbeere, Friichtetee, Honig

05 SYLTER GROG 2710

Rum, Zitrone, Honig, Tee

06 RED & WHITE GROG 2710

weifder und brauner Rum, Créme de Cassis,
Milch, Schlagsahne

07 ORANGE PUNCH 2710

Cointreau, Orangetee, frischer Zitronensaft,
Orangensaft, Honig

08 APFEL-ZIMT GROG 2710
Rum, Apfelsaft,Friichtetee, Honig,
Zimt, cinnamon

09 TROPICAL GROG 2710

Rum, Mangosirup, Honig, Ananassaft,
tropischer Tee

10 VIAN PUNCH 2710

Rum, Schwarzer Tee, Sahne, Schlagsahne

11 ORIENTALISCHER MINZTEE 2710
mit braunem Rum, Griiner Tee

mit Marokkanischer Minze, Rum,

frische, aufgebriihte Minzblitter

12 WURZIGER GLUHWEIN 620/l

T ew

R ENERGY-DRINKS

o1 RED BULL 1410

02 RED BULL OHNE ZUCKER 1410
03 RED BULL - VODKA 2870

04 RED BULL - MOJITO 4130

05 RED BULL BOAT 29900
6 Red Bull, 11 Vodka
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- CHEE 016N .
WEISS'WEIN !!l 1,5pL 2,5DL 7,5DL

SPRITZER (2DL) 1130

MOLNAR ES FIAI CHARDONNAY ‘24 Mdtra, Hauswein 1640 2730 8100
HILLTOP CHARDONNAY ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP IRSAI OLIVER ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Neszmély 1890 3150 9350
HILLTOP OLASZRIZLING ‘24/25 Neszmély 1840 3070 9100
HARASZTHY IRSAI OLIVER ‘25 Etyek-Buda 1990 3320 9850
DUBICZ MUSCAT OTTONEL ‘24/25 Mitra, siiss 2050 3420 10150
VYLYAN CHARDONNAY ‘24/25 Villiny 1950 3250 9650
ZWACK ISABELLA FURMINT ‘21 Tokaj 2640 4400 13100
NYAKAS ALIGVAROM ‘24/25 Etyek-Buda 1990 3320 9860
NYAKAS SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Etyek-Buda 2250 3750 11150
IKON ZOLDVELTELINI ‘24/25 Balaton 18900 3150 9350
PATRICIUS SARGAMUSKOTALY ‘24 Tokaj 2490 4150 12350
HILLTOP CSERSZEGI FUSZERES ‘24/25 Neszmély 1740 2900 8600
BARDOS MATRAI SAUVIGNON BLANC ‘24/25 Mitra 1970 3280 9750
BELA ES BANDI PINOT GRIS ‘24/25 Balaton 1950 3250 9650
PANNONHALMI TRICOLLIS ‘25 Pannonhalma 2260 3770 11200
ZELNA HEGYBOR OLASZRIZLING BIO '24/25 Balaton 2250 3750 11150
ANGYAL ERINTES TOKAJI FURMINT '24/25 Tokaj 1950 3250 9650
PATZAY RIZLING '24/25 Badacsony 2050 3420 10150
KAMOCSAY PREMIUM IHLET CUVEE '24 Neszmély 2250 3750 1150
KONYARI LOLIENSE ‘24/25 Balaton @, 2040 3400 10100
PATZAY TEGLADOMB PINOT GRIGIO ‘25 Balaton 1740 2900 8600
ROT-WEIN **|
MOLNAR ES FIAI CABERNET FRANC ‘22 Mtra, Hauswein 1650 2750 8150
VYLYAN CABERNET SAUVIGNON CLASSIC ‘24 Villiny 1740 2900 8600
HILLTOP MERLOT Neszmély 1700 2830 8390
VYLYAN PORTUGIESER ‘24/25 Villdny 2490 4150 12350
VESZTERGOMBI KEKFRANKOS '22 Szekszdrd 1700 2830 8390
IKON SYRAH ‘24 Balaton 1980 3300 9800
IKON MERLOT ‘22 Balaton 2090 3480 10340
THUMMERER TREFLI CUVEE ‘21 Eger, siiss 2090 3480 10340
TOTH FERENC PINOT NOIR ‘23 Eger 2860 4760 14180
GERE CABERNET SAUVIGNON ‘21/22 Villdny 2010 3350 9950
VYLYAN MONTENOUVO CUVEE ‘22 Villdny 2630 4380 13040
JUHASZ BIKAVER ‘23 Eger 1950 3250 9650
BODRI MALBEC ‘23/24 Szekszdrd 2870 4780 14240
FEKETE SHIRAZ VALOGATAS ‘20 Szekszdrd 1970 3280 9740
KAMOCSAY PREMIUM MERLOT ‘21 Neszmély 2110 3510 10430
IPACS INNIJO CABERNET FRANC/KEKFRANKOS ‘23 Villdny 2250 3750 11150
PANNONHALMI HEMINA VOROS ‘23/24 Pannonhalma @ 2310 3850 11450

ROSE-WEIN **f

SPRITZER (2DL) 1130

MOLNAR ES FIAI ROSE ‘24/25 Mtra, Hauswein 1590 2650 7850
PATZAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE ‘24/25 Badacsony Q 2160 3600 10700
SAUSKA ROSE 25 Villdny 1740 2900 8600
KAMOCSAY PREMIUM PINOT NOIR ROSE ‘24/25 Neszmély $ @ 2240 3730 11090
JUHASZ ROSE ‘24/25 Eger 1640 2730 8090
DUZSI KEKFRANKOS ROSE CUVEE ‘24/25 Szekszdrd 2300 3830 11390
PRESTIGE WEIN | 0751 (rLascr)
KAMOCSAY PREMIUM SAUVIGNON BLANC ‘23/24 Neszmély 11500
KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY ‘23 Neszmély 12100
KAMOCSAY PREMIUM SARGAMUSKOTALY ‘20/21 Neszmély 12100
FIGULA SZAKA OLASZRIZLING ‘23 Balaton ,@ 13350

GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE ‘23/24 Villiny 16990

ZELNA BALATONFUREDI FARKO-KO OLASZRIZLING ‘23 Balatong 14190

GERE KOPAR '21/22 Villdny @ 29790

ST. ANDREA MERENGO 22 Eger 29790
GILVESY GEORGE 23 Baa’acsony@ 19320
ETYEKI KURIA PINOT NOIR ‘22 Etyek 18200

GERE ATTILA VILLANYI FRANC ORDOGAROK ‘23 Vzllany@ 29770
SAUSKA VILLANYI CUVEE 7 ‘23 Villdny 25100
SAUSKA KADARKA ‘24/25 Villiny 19900

GERE SOLUS 21 Villdny 35900

VYLYAN VILLANYI MANDULAS CABERNET FRANC '20/22 Villdny 24900
HEIMANN CSALADI BIRTOK SYRAH VALOGATAS '22 Szekszdrd 26900
SIMONFAY TOKAJI FURMINT '24 Toka],@ 10500
SEBESTYEN PINCESZET MOZAIK BIKAVER ‘20/21 Szekszdrd 25900

Q= 2025 zu einem der besten Weine Ungarns gewdhlt

TOKAJER WEINE %4 8CL 5DL

ANGYAL VONZAS SUSS SZAMORODNI ‘22 2410 12000
ANGYAL SZERETET TROCKEN SZAMORODNI '22 2410 12000
ASZU 5 PUTTONYOS ‘OO0 Hilltop 4590 24900
ASZU 6 PUTTONYOS ‘18 Zwack Isabella 5290 29900
INTERNATIONALE WEINE **| 1,5DL 2,50 7,5DL
BOTTEGA PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE ‘24/25 Italien 2350 3900 11600
YEALAND’S SAUVIGNON BLANC 23 Neuseeland 3100 5100 15200
TRAPICHE MALBEC OAK CASK RANGE ‘24 Argentinien 2150 3580 10640
TERRECARSICHE CLASSICI PRIMITIVO ‘24 [talien 2320 3870 11510
MATUA SAUVIGNON BLANC ‘24 Neuseeland 3650 6090 18170

CHATEAU D’ESCLANS 'WHISPERING ANGEL ROSE 23/24 Frankreich 4850 8090 24170
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FLASCHENBIERE 0,33 L
DREHER GOLD 1280
DREHER 24 ALK. FREI (0,5%) 1250

Natur, Zitronen oder Sauerkirsche-Brombeeren

PERONI ALK. FREI O,33L 1630
GLUTENFEIE 2050

HB WEISS O,33L 1810

DREHER BAK BRAUN O,5L 1260
PILSNER URQUELL 1340
SOMERSBY CIDER APFEL 1310
ASAHI 1630 PERONI 1630
DREHER SAUERKIRSCHE 1330
BUDAPEST ARTISAN O,33L 1350

|ager, Sauerkirsche, |pa

VODKA 4 cL

ABSOLUT BLUE 2040
ABSOLUT CITRON 2070
ABSOLUT PEPPAR 1840
ZUBROWKA 1790 FINLANDIA 1950
SMIRNOFF RED/BLACK 1950
BELVEDERE PURE 2730
CIROC/CIROC MANGO 3320
GREY GOOSE 3200
BELUGA NOBLE 3320
BELVEDERE CITRUS 3700

WHISKY 4 cL

JOHNNIE WALKER RED 1980
JOHNNIE WALKER BLACK 3440
JOHNNIE GOLD RESERVE 4020
JACK DANIELS 2360

JACK DANIEL'S G. JACK 3010

JACK DANIEL'S SINGLE 3930
BALLANTINES 1990

BALLANTINES 12 YEARS 2550
GLENFIDDICH 12 YEARS 3900

JIM BEAM 1980 CHIVAS REGAL 2560
JAMESON 2130

JAMESON BLACK BARREL 4590
BUSHMILLS 2130

BUSHMILLS BLACK 2410

GRANT'S 2130 GRANT’'S12 YEARS 2630
TULLAMORE DEW 2120
GLENMORANGIE 3360
BALLANTINE’'S 17 YEARS 5390
GLENLIVET 12 EVES SINGLE MALT 3440
NIKKA COFFEY GRAIN Japan 5390
MONKEY SHOULDERS SCOTCH 3500
THE DEACON 3150

BRANDY, COGNAC 4cL
LANCHID BRANDY 2130
METAXA ***** 1910

REMY MARTIN V.S.0.P 5470
REMY MARTIN X.O 9220
MARTELL V.S. 2130
MARTELL V.S.0.P. 5470
HENNESSY V.S. 3460
HENNESSY FINE DE COGNAC 4210
HENNESSY XO 9220
ARARAT 5 YEARS 1910

TEQUILA 4cL

SIERRA SILVER 1870

SIERRA GOLD 1970

JOSE CUERVO SILVER/GOLD 1870

GIN 4cL

BEEFEATER PINK 2350

TANQUERAY TEN 3310

GORDON'S 2090 BEEFEATER 2090
MONKEY 47 4330 BOMBAY 2320
HENDRICK’S 3310 NIKKA COFFEY 3800
SIPSMITH LONDON DRY 3350

THE BOTANIST ISLAY DRY 3170
MALFY ARANCIA 2790

MALFY ROSA 2790

CHEE 016N

00 0 0 000000000 0000000000000 0000000000000

BIER VOM FASS

3dl/5dl/ pint 5,68dl
DREHER GOLD 1090 1480 1690
PILSNER URQUELL 150 1710 1790
HB BUZA 1300 2050 2150
DREHER BAK (barna) 1040 1690 1820
PERONI 1270 2100 2300

CECEI artisan Sauerkirsche 1270 2130 2250

00000 0000000000000 00000000000000,

SNACKS
o1 OLIVEN 1230
02 GETROCKNETE TOMATEN 1330
03 ERDNUSSE, GESALZEN 1230
04 TOMATEN-BRUSCHETTA 3350
05 GEMISCHTE BRUSCHETTA 3350

Tomate, Parmaschinken, Oliven

06 WURZIGE HUHNERFLUGEL
mit Steak-Kartoffeln 6/10/14 Stick mit
Chili-und Blaukésesauce, Selleriestange
6/ 10/14pcs - 4510/5950/7160

07 TOASTSCHEIBEN
mit Knoblauch und Kase 2690

08 BEEFSTEAK-TATAR 5130/6850
100g/150g, mit Toast

09 NACHOS 3080
mit mexikanischer Salsa und mit
Jalapeno-Cheddarkése-Sauce

00 00 000000000000 0000000000000 00000000 0

........‘.‘.‘......‘.‘.‘......‘..

BITTERLIQUEURS 4cL
ZWACK UNICUM 1470

ZWACK UNICUM PLUM 1550
ZWACK UNICUM BARRISTA 1560
ZWACK UNICUM RISERVA 2490
ZWACK UNICUM TRESOR XO 7350
AVERNA 1570

JAGERMEISTER 1700
BECHEROVKA 1570

3 LIQUEURS 4cL
BAILEYS 6 ¢l 1990
COINTREAU 2730
CALVADOS BOULARD 2510
PERNOD 1910
RICARD 1980
DISARONNO AMARETTO 2700
DISARONNO VELVET LIQUEUR 2750
SOUTHERN COMEFORT 2560
SAMBUCA 1910
ABSINTH 2110
GALLIANO 2700
KAHLUA 1870
MALIBU 1530
OUZO 12 1870
GRAND MARNIER 2490
TUBI 2800
' RAMAZOTTI LIMONCELLO 1350

VERMOUTH 8cL
MARTINI 1620
Bianco, Dry, Rosso, Rosato

CAMPARI 1890

RUM 4cL

HAVANA CLUB ANEJO 3 YEARS 1980
HAVANA CLUB ESPECIAL 1980
HAVANA CLUB 7 YEARS 3040
BACARDI LIGHT-DRY 1970

BACARDI BLACK 2210

BACARDI 8 YEARS 3280

CAPTAIN MORGAN BLACK 1660
CAPTAIN MORGAN SPICED 1870
ZACAPA 23 YEARS 3930

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 4210
QUORHUM DOMINICAN 30 YEARS 5610
EL DORADO 21 YEARS 5750

BUMBU ORIGINAL 2950

BUMBU XO 4690
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long drinks

01 VODKA -SODA - LIME 3650
Wodka, Limettensaft, Sodawasser
02 MOJITO 3900

Havana Rum, Limette, Zuckersirup, Minzblitter, Soda
03 FRUCHT-MOJITO

Mango, Erdbeere, Waldfriichte, Melone, 4390
Ananas-Grapefruit, Kiwi

04 LONG ISLAND ICED TEA 4390
Havana Rum, Wodka, Gin, Tequila,

Triple Sec, Cola, Zitronensaft

05PASSION LONG ISLAND ICED TEA 4530
Havana Rum, Wodka, Passion Fruit Sirup,
Heidelbeersaft, Gin, Tequila

06 CASTRO’S LEMONADE 3810
Havana Rum,Passion Fruit Sirup, Limette

07 RICCOCONE 3690
Wodka, Kokoscreme, Ananassaft, Sahne, Mangosirup

08 BLOODY MARY 3360
Vodka, tomaten saft, Tabasco, Limette,
Worchester, Salz, Pfeffer, Zitronensaft

09 ERDBEER-CAIPIRINHA 4070
Cachaca, brauner Zucker, Erdbeere, Limette

10 CUBA LIBRE 3850
Havana rum, cola, Limette

11 CUBA LIBRE ESPECIAL 4390
Havana Especial Rum, Cola, Limette

12 TEQUILA SUNRISE 3850
Tequila, Grenadine, Orangensaft

13 GARIBALDI 3590
Campari, Orangensaft

14 BLUE LAGOON 3630

Curacao Blue, Zuckersirup, Havana Rum,
Zitronensaft, Soda

15 CHAVEZ’S LEMONADE 3910
Havana Rum, Kirschsirup, Limette, Soda

16 SEX ON THE BEACH 3960
Wodka, Pfirsichlikor, Preiselbeersaft, Ananassaft

17 SINGAPORE SLING 4030
Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft, Grenadine, Soda

18 ACAPULCO DREAM 3690
Tequila, brauner Rum, Ananassaft, Grapefruitsaft

19 TEQUILA MATADOR 4180
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Ananassaft

20 WOO WOO 3710
Wodka, Pfirsichlikér, Heidelbeersaft

21 BANANA COW 3030
Brauner Rum, Milch, Bananensirup

22 SPICE & GINGER 3850
Spiced Rum, Ingwer, Limette

23 PINA COLADA 3850
Havana Rum, Kokoscreme, Ananassaft, Sahne

24 BLUE HAWAII 3950

Wodka, Curacao Blue, Cointreau, Ananassaft,
Kokoscreme, Sahne

25 PINA COLADA HIMBEERE 4050
Havana Rum, Kokoscreme, Himbeere, Ananas, Sahne
26 MAI TAI 4250
Brauner Rum, Curacao Blue, Rum 73% Vol.,
Mandelsirup, Ananassaft, Orangensaft

27 CHARLES 3200
Malibu, Havana rum, CuraCao Blue, pineapple juice
286 MELON BALL 3630
Melonenlikor, Wodka, Ananassaft

29 LAS PALMAS 3190
Sangria, Martini Rosso, Triple Sec, Ananassaft

30 COOL-AID 3810

Amaretto, Limette, Southern Comfort,
Melonenlikor, Preiselbeersaft

31 ZOMBIE 4190
Havana rum, brauner Rum, Rum 73% Vol.,
Cherry Brandy, Ananassaft, Zitronensaft

32 CAIPIRINHA 3850
Cachaca, Limette, brauner Zucker
33 SIXTH SENSE 3910

Wodka, Bananenlikér, Grenadine, Mangosirup,
Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft

34 BAHAMA MAMA 4290
Havana rum, Kahlia, Malibu, Zitronensaft,
Grenadine, Orangensaft, Ananassaft

35 PASSION CAIPIROSKA 3850
Wodka, Passion Fruit Sirup, Limette

36 GIN FIZZ 3800
Gin, Limette, Zuckersirup, Soda

37 SAN FRANCISCO 3810

Bols Vodka, Bols Banana, grenadine, Orangensaft

COEE Ol6N

pPCHAMPAGNER UND
SPRITZER COCKTAILS

o1 APEROL SPRITZ 3250
Prosecco, Aperol, Soda, Orangescheibe
o2 HUGO 3080

Prosecco, Holundersirup, frischer Limettensaft,
Minzblitter

o3 HUGO RED 3190
Prosecco, Holundersirup, frischer Limettensaft,
Minzblitter, Erdbeere

o4 KIR ROYAL 3410
Créme de Cassis, trockener Sekt

os RUBY RED CHAMPAGNE 3850
Preiselbeersaft, trockener Sekt, Limette

o6 TROPICAL CHAMPAGNE 4030
Havana Rum, Mangosirup, Orangensaft, Sekt

o7 ROSATO RIVIERA 2750

Martini Rosato, frischer Orangensaft, frische
Erdbeeren, Prosecco, Orangenscheibe

o8 CHAMBORD CHAMPAGNE 3430

Chambord Himbeerlikor, Himbeerpiiree, Prosecco

09 SUMMER ORANGE 2590
Lillet Blanc, Orangensaft, Prosecco, Orangenscheibe
10 MORNING GLORY 2690

Lillet Blanc, Chambord, Prosecco, Angostura

bitter, Orangenspritzer, Cocktailkirsche
n TESTAROSSA 3430

Prosecco, Erdbeerpiiree

0000 0000000000000000000000000000000,

CLASSIC
COCKTAILS

o1 MARGARITA 3650
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft

02 DAIQUIRI 3290

Havana Rum, Limette, Zucker

03MANHATTAN 3070

Bourbon, Martini Rosso, Angostura

04 MARTINI DRY 3070
Vodka, Martini dry, schwarze Oliven

05 NEGRONI 3630

Martini Rosso, Campari, Gin,
Orangenschale

06 OLD FASHIONED WHISKY 3850

Jack Daniels, brauner Zucker,
Angostura,Orangenschale, Cocktailkirsche

07 BOURBON SOUR 2850
Jim Beam, Zitronensaft, Zuckersirup,
Cocktailkirsche

0000000000000 000000000000000000000°

L LUXURY DRINKS

o1 MOJITO DE LUXE 4910

Havana Especial, Limette, brauner Zucker,

00 0 0 0 0000000000000 00000000 0000000000000000O0C0OCCOCNTCNTITS
00 0000000000000 000 0000000000000 0000000O0OCCOCOCIOCININIOS O

Perrier Limette, frische Minzblitter

02 TANQUERAY 10 MARTINI 4820

Tanqueray 10, Martini Dry, griine Riesenoliven

03 CUBA LIBRE 7 4390
Havana Club 7 Jahre, Cola, Limette

04 ZACAPA SOLERA DAIQUIRI 4400

Zacapa Centenario, Limette, Rohrzucker, Cocktailkirsche

o5 THE VIAN SMASH 3630

Tanqueray 10, Lillet Blanc, Minze, Zitronen-
Limettenschale, Limettensaft, Zucker

06 GREYGOOSE COSMO 4460

Greygoose Vodka, Chambord,
Ruby Red Cranberry, Limette

o7 TANQUERAY 10 TONIC 4910
Tanqueray 10, Tonic, Pink Grapfruit

08 CARIBBEAN PERRIER 3910

frischer Ingwer, Honig, Havana Especial, Angostura,
frische Limette, Gurkenscheibe, eine Prise Zitronengras

09 BELUGA MOSCOW MULE 4180

Beluga Vodka, Ingwer Bier, Limette, Gurkenscheibe,
Fernetbranca

10 COGNAC ALEXANDER 5180

Henessy vs Bols Créme de Cacao, Sahne,
Frisch geriebene Muskatnuss
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L
S SHORT DRINKS G GIN COCKTAILS
O1 SCREAMING ORGASM 3500 01 DIRTY BEEFEATER MARTINI 3190
odka, Kahliia, Baileys, Amaretto . o
Beefeater, Martini dry, olive-juice
02 COSMOPOLITAN 3850 02 DRAGON-LYCHEE GIN FIZZ 3360
Wodka, Cointreau, Heidelbeersaft, Limette Beefeater, Dragon pure, lime, Soda wasser
03 WHITE RUSSIAN 3850 03 CUCUMBER GIN TONIC 3450
Kahlua, Wodka, Sahne Beefeater, tonic, lime slices, Gurkenscheiben
04 EISKALTE-FRUCHTIGE 04 HENDRICKS TONIC MIT
DAIQUIRI-COCKTAILS 3850 GURKENSCHEIBE 5290
Havana Rum, Mar.lgo, ‘Erflbeere, Waldfrichte, Hendricks gin, tonic, Limettenscheibe, Gurkenscheibe
Ananas-Grapefruit, Kiwi, Banane, Kokos, Melone 05 THE VIAN GIMLET 3190
05 EISKALTER-FRUCHTIGER Beefeater, Limettensaft, Ingwersirup, frischer Ingwer
MARGARITA 3580 N 06 MONKEY 47 & TONIC 5680
in den Sorten Tequila, Mango - Chili, o
Erdbeere oder Himbeere Monkey 47, Tonic, Zitronenschale
06 TWO COLOUR DAIQUIRI 4180 o BEEFEATER ROSE & TONIC 3430
Havana Rum, Erdbeersirup, Passion ~ +0 eefeater Rose, Thomas Henry Pink Toniic Water Erdbeere
Fruit Sirup, Ananas oder Erdbeere +FeverTreeTon|cWater1490 _____
07 PISCO SOUR 3290
Pisco liqueur, Limette, Ingwer Bier, Sirup, Limette A rgﬂﬁll:choEl-Slgll-LFERRElE COCKTAILS
05 WHITE RUSSIAN BLAUBEERE 3850 . - 2 2979
J - rischer Orangensaft, Vanilleeis, Schlagsahne
Absolut Vodka, Kahlia, Blaubeerensirup, Sahne 02 RED BANANA 2550
b2 Bananensirup, Grenadine, Ananassaft,
S S H 0 T s Orangensaft, Sahne
01 ABSOLUT FLYING 2590 03 ANANAS COLADA 2650
Absolut Citron Wodka, brauner Zucker, Rum Ananas, Ananassaft, Kokoscreme, Sahne
73% Vol., Zitrone, flambiert 04 GREENY 2550
02BLOODY BRAIN 3030 Peach juice, pineapple juice, cream,honey melon
Pfirsichlikér, Grenadine, Baileys cream, Tropical blue syrup
03BLACK OUT 2490 05 SAFE SEX ON THE BEACH 2550
Unicum, Sambuca Pfirsichsaft, Preiselbeeresaft, Ananassaft
04 RAINBOW SHOT 2530 06 CRANBERRY ICE TEA 2550
Wodka basierter Shot mit Friichtenin 7 Preiselbeersaft, Eistee, Zitrone
Geschmacksrichtungen: Mango, Erdbeere, 07 SANTA CLARA 2550
Waldfriichte, Banane, Kokos, Tropical Blue, Melone Ananassaft, Maracujasirup, Mangosirup, Milch
2 Stiick 4790 / 4 Stiick 7830 08 VIRGIN MOJITO 2650
6 Stiick 10800 / 8 Stiick 14500 Limette. Minzblitter Soda
05 HOT SHOT 3200 09 GRAPY 2550
Kahhi,a, Baileys, Galliano, Sahne Grapefruitsaft, Orangensaft, Ananassaft,
06 B'52 3850 Zitronensaft, Kokoscreme
Kahlia, Baileys, Cointreau, flambiert 10 TONIC FRESH 2550
07 KAM I.KAZE ;’)370 Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft,
Wodka, Cointreau, Limettensaft Erdbeersirup, aufgefiillt mit Tonic
08 FLAMING RAINBOW 3580 11 VIRGIN CAIPIRINHA 2550
Grenadine, Bananenlikr, Curacao Blue, Limette, Brauner Zucker, Ingwer, Cocktailkirsche
3¢ Ouzo, Rum73% Vol 12 XLEMONADE 2990
tropische Friichte, Limette, Ananas-Grapefruit-
M MARTINI COCKTAILS  pirce, Perie
36 ESPRESSO MARTINI 3650 13HAPPY MORNING 2550
Bols Vodka, Kahlua, kalter Ristretto Orangensaft, Karottensaft, Zitronensaft, Grenadine
37 GREEN APPLE MARTINI 3430 14 FROZEN DAIQUIRI/SMOOTHIES 2550
Bols Vodka, Martini dry, Apfelsaft Sirup, Apfelsaft Erdbeeren, Kiwi, Mango, Maracuja
38 PORNSTAR MARTINI 3580 15 VIRGIN APEROL SPRITZ 2790
Bols Vodka, Martini dry, Passionfruit Sirup, Aperolsirup, Mineralwasser, Orangenscheibe
Limetten- und Ananassaft 16 VIRGIN GIN TONIC 2930
30 CHERRY MARTINI 3430 Tanqueray 0,0 % Ingwer, Limette, Tonic
Bols Vodka, Cherry Sirup, Martini rosato, Limettensaft
P (Pilinkra Coclibails ' 03HEY HONEY 3290
01 CHERRY COOLER 3290 “ Fiityuilds Aprikosenschnaps
Teuflischer Sauerkirschschnaps mit Honig ~ « (a0 mit hausgemachtem Vanillesirup,
und Trockenobst, Limette, Sauerkirschsirup, :’ 2 Limette-Orangenscheibe, Cocktailkirsche
Heidelbeersaft, Soda N 'b$ o4 LANID OF FIRE 3290 .
02 WILLIAM’S CAIPIRINHA 3360 \\\@ Fityilds .Erdbeef’schna].os mit Trockenobst,
Williams Birnenschnaps, Limette, \[ N Erdbeersirup, frische Limette, Granatapfelsaft
brauner Zucker, Cocktailkirsche ’ 05PLUM BLOSSOM 3070
Koscher Pflaumenschnaps, Zimtsirup,
Heidelbeersaft, frische Limette
CHAMPAGNE UND SEKT
HUNGARIA EXTRA DRY O,2L/0,75L 3290/11300
HUNGARIA GRAND CUVEE O,75L 11900
FOSS MARAIDOCG BRUTO,75L 15900
KREINBACHER EXTRA DRY O,15L/0,75L 2790/13800
VILLA SANDI PROSECCODOCILFRESCO OI5 L/O75L 2690/12900
FURLAN PROSECCO DOC FRIZZANTAO,75L 12900
MARTINI BRUT O,75L 9490
MOET & CHANDON O,75 L 44000
MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL O,75 L 47 900
DOM PERIGNON 2013 0,75 L 149 000
MUMM CHAMPAGNE O,75 L 50900
ALFRED GRATIEN BRUT O,75L 44900
ZICHY ANNA TOKAJI METHODE TRADITIONELLE O,75L 14700
SANGRIAO,IL/15L 830/12 450
H
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taglich 9h - 01 Uhr

1075 Budapest, Kiraly utca 13.
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